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Soluciones
cada dia

Nuestro principal objetivo es facilitar tanto
soluciones novedosas a los profesionales
de la hosteleria y la restauracion como
productos que responden a cada nueva
demanda de los consumidores,

cada vez mas exigentes.

fripan



cada dia

En Fripan llevamos toda una vida
dedicandonos al pan, mas de 25 afios
desarrollando de manera continuada,
importantes avances en |+D+i, que junto

a nuestro expertise en la tecnologia del frio,
nos convierten en una empresa puntera,
dindmica y en constante expansion.

fripan




Variedad,
cada dia

Nuestro principal objetivo es facilitar

tanto soluciones novedosas a los profesionales
de la hosteleria y la restauracion como

innovar en variedad y calidad para responder
a la demanda de los consumidores

mas exigentes.

fripan



Juntos,
cada dia

Llevamos toda una vida dedicados al pan,
apasionados por él, buscando siempre los mejores
resultados y las mejores soluciones para

nuestros clientes, adaptandonos a las nuevas
necesidades, para seguir avanzando juntos.
Nuestro pan, nace cada dia.

fripan
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Saint Honoré

Un homenaje a la vision de Pere Gallésiy.asu Iegadb,
al respeto por los procesos tradicionales y.al cqig‘go‘o‘
por los detalles y la excelencia. Un pan unico, ;, =
100% natural y elaborado de forma artesanal* | A
con un exclusivo proceso de alta hidratacion

y cocido en horno de piedra.

fripan

Clasicos

61140 Baguette Ancienne SH

2u | £ 2209 | == 6x6 | 2 46cm
20 190-200° | I5§ 1015

68440 Barra Santa Inés SH

15u | () 350g | == 6x6 | 2 470om
30 190-200° | ¥%) 10-15'

63620 100% Integral SH

24u | ) 300g | == 6x6 | 46cm
20 | °C 2000 10-15'
= o R o
e AR
R, T Sy - 4 Wi

61281 Barra Delirium SH

16u | £ 390g 66 | S 440m
30 | °C 190-200° 10-15'

69960 Barra de la Huerta SH

16u | ) 280g | == 6x6 | 2 47cm
30 190-200° | 955 10-15°

61632 Grand Barra Obrador SH

10u | £ 560g | == 6x6 | /7 44cm
60 180-200° | 355 20-25

66532 Barra Rustica Obrador SH
16u | 2809 | == 6x6 |~ 43cm
30 190-200° | % 1020

9%1’". o

&

%

61161 Media Baguette Ancienne

24u | [\ 130g | == ex6 | 2 270m
20 1902000 | §5 10-15

65248 Llonguet

60u | (959 | == 6x7 | 2 176cm
3040 | °C 1902100 | 3§ 1215

fripan

66675 Alma SH

15u | £ 2509 | == 4x8 |~ 38cm
30 | °C 1802000 | 5§ 10-12

68371 Bocata de la Huerta SH

45u | 51159 | = 66| 2 250m
3045 | °C 2000 | §% 8100

63610 Media 100% Integral SH

40u | V1609 | == 6x6 | 2 245cm
20-30 180-200° | 395 10-15

65475 SH Hogaza Espiga

6u 800¢g ‘ 6><6‘ 47 cm
90-120' | °C 1802000 | IS5 300

65495 Pan Mona Saint Honoré

10u | ) 5009 | == ex6 | 22cm
60 1902100 | §55 25-30°

65415 Boule Rustique SH

6u 800g | == 6x6 | /' 2550m
90-120' | °C 1802000 | 155 a0y

SAINT HONORE



~ proceso Saint Honoré Un tributo al pan

Acabado
de moldear
a mano

Proceso
de alta
hidratacion
exclusivo
Harinas molidas
en molino de piedra
en la gama BIO
Coccidén
en horno
de piedra
Reposos
largos
en tableros
de madera

Proceso
artesanal

Masa madre
exclusivas
para cada producto

100%
natural

° fripan
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61070 Redondo Obrador Bio SH 60030 Paveé Espelta y Quinoa Bio SH

6u | () 420g | == axia | &5 4560
180-200° | 95 20-25' | 1 17,50m

gul () 430g | == ax1a | %5 4560
180200 | §55 20-25' | 7 17em

65135 Hogaza Espelta Bio SH 65125 Hogaza Obrador Bio SH

12u | £ 430g | == ex6 | &° 3040

12u | £ 4309 | == ox6 | %0 3040
190-195° | §5 20-28' | 7 28cm

190-195° | §5§ 20-28' | 1 27em

61271 Barra con Sarraceno Bio SH

12u | (5009 | == ex6 | 0 60’
180200 | 15 2025’ | 7 33cm

“anes Restauracion

~anes Fully Baked ~ar Bases

7777/, B |\ DE VOﬁL,lVA )

60445 Aqua Fully 60435 Media Aqua 67795 Pinsa

Baked SH Fully Baked SH di Nico SH
16u | (2809 | == 66 | %0 4045 40u | O 130g | == ex9 | %0 4045 15u | 2659 | == 8
1802000 | 5 a6 | asom 180-200° | 915 46 | 2 22cm 30 | °C 2200 | §%5 57 |  30em

“ones Cereales

(o s )
\_/ VAN VA A I\
66555 Sibarit SH 68140 Tortuga SH 68150 Sabio SH 61720 Medio
7ou| O oog | == 4axs sou | N 709 | = 6x6 s0u | () 709 | == &6 Redondo Obrador SH
30-45' | °C 1902100 3045 | °C 2000 3045 | °C 2000 s2ul £ 1309 | == 6x6
810 | 18cm 810 | /' 170m 810 |  15cm 40']°C 2000 | 155 25' |
18 ipan
fripan
SAINT HONORE

MAS, M,
_ A _ A
68792 Barra Espelta SH 68191 Media Espelta SH 69145 Media Cerealis SH
20u | & s00g | == 66| 2 440m

30 | °C 1902000 | §55 1015

48u | Y1509 | == 6x6 | 2 270m
3045 | °C 2000 | 55 15

s0u | ) 120g | == 6x6 | 2 200m
20-30 | °C 1802000 | 5 1015

\\ LABE! o
I

65085 Hogaza Cereales SH 65105 Hogaza Pipas de Calabaza SH

8ul ) es0g | == axg | o 40

sul () 6509 | == ax8
1800 | 995 24' | A 32em

40'|°C 1800 | 155 24' | 7 33em

61150 Redondo Centeno y Espelta

sul () 4609 | == ax14
50| °C 2000 | §55 25 | 2 21 om

gu | £ 4309 | == ax14| . 1650m
60 | °C 1802000 | 1§ 2025

fripan 9
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“anes Autor cas Pinsa di Nico

Puede parecer
una pizza, pero no lo es.

Esta elaborada con harina de soja,

arroz, trigo y masa madre con vino Ribeiro
de Emilio Rojo, uva de Loureiro y agua

de manantial. Un producto artesanal unico

Y

61536 Pan de Pasas y Nueces 61551 Pan de Cerveza

muy versatil.
su | (4659 | == ax14 | 2 225cm 6u | () 4509 | == ax14| 2 22em Y Y
3040 | °C 190-2100 | 555 20-25° 30-45' | °C 170-190° | 95§ 20-30

Pizza / Pinsa

- Calentar 2 minutos la pinsa.

- Pintar la Pinsa con tomate rallado,
frito o con AOVE.

- Disponer ingredientes al gusto.
- Acabar de hornear y decorar con brotes verdes.

61541 Pan con Espelta 61526 Pan de los 3 Quesos

6u | (4659 | == ax1a | 2 240m 6u | ) 4709 | == 4x14 | A 245cm
50 | °C 1800 | §5§ 2025 20-30' | °C 180-190° | IS 14-18

Sandwich / Pinsa

- Calentar 2 minutos la pinsa.

- Abrir por la mitad.

- Creatividad para rellenarlo.

- Cortarlo a cuadros, triangulos, tiras...

-

61610 Pan con Maiz 61560 Pan Choco y Naranja FOCaCCIa / Pl nsa
12u | () 270g | == 4x14 |7 23cm 16u | ) 270g | == 4x14| 2 18cm
2080 | °C 170190 | IS 2025 3040 | °C 170190 | IS 2025 - Calentar 2 minutos la pinsa.

- Decorar con rucula, cebolla, aceitunas
o tomates cherry.

- Afiadir un chorro de AOVE.
- Especiar con hierbas y hornear un poco mas.

\ y

GSéQO Pan de Payés 1/2 kilo DOlce / Pl nsa

6u | () a60g | == axia | 20om
40 | °C oo | 25 - Calentar 2 minutos la pinsa.
- Pintar con chocolate, mermelada, crema...
- Afadir fruta natural o confitada.
- Acabar con un chorrito de Sirope de Agave.
20 21

fripan fripan
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- Si existe un pezn de refeéfencia entre nuestros pénes,
estamos hablando de nusstro Gran Resérva.
Elaborado con trigos cuidadosamente selec¢cionados,
de tripte fermentacion'y alta hidratacion.

Hablamos de un pan de larga durabilidad,

y de sabor exquisito que es nuestra mayor herencia

y en el que inspiramos todo nuestro saber hacer.

fripan

“anes Clasicos

:‘\MADR

23671 Baston Gran Reserva
2%6u | [ 295g | == 4x7 | » 550m
2025 | °C 180-190° | I3 20-25°

26u | () 2759 | == ax7 |~ 53cm
15:20' | °C 180-200° | I5 1520

28230 Rustica Cuveé Gran Reserva

26u | ) 260g | == 4x7 |~ 53cm
1520' | °C 180-200° | IS5 1520

22415 Barra Extra Gran Reserva

26u | () 295g | == 4x7 | 2 480m
2025 | °C 180-190° | I3 20-25°

/

62215 Barra Espelta Gran Reserva

23u | ) 2059 | == 666 | 7 40cm
1520' | °C 180-200° | I55 1520
fripan

22001 Baguette Gran Reserva

26u | £ 260g | == 4x7 |~ 53cm
1520 | °C 180-200° | $15 15-20°

22910 Baguette Salvado Gran Reserva

26u | ) 2759 | == 4x7 |~ 53cm
1520 | °C 180-200° | 515 1520

28862 Barra Plus Gran Reserva

20u | £ 3709 | = 4x7 | 2 51cm
20-25' | °C 180-190° | 15 20-25

N2l
22411 Barra Gran Reserva

28u | () 2959 | == 4x7 | # 400m
20-25' | °C 180-190° | 5 20-25°

/

62990 Barra Centeno Gran Reserva

18u | /) 3559 | == 4x7 |~ 350m
2025 | °C 180-190° | I35 20-25°

28240 Media Rustica

Cuveé Gran Reserva

444 | 1559 ‘ 4x7‘ 27cm
15-20° | °C 180-200° | 995 1520

22971 Barrita Lino
Gran Reserva

40u | (1859 | = 4ax7 | » 26cm
1520 | °C 1902000 | §55 15-20

22421 Bocata
Gran Reserva

50u l 1509 ‘ 4><7‘ 255¢cm
20-25' | °C 180-190° | %) 1520

v
22681 Gourmet
Gran Reserva

sou | N osg | = ax7 |2 17.50m
1520 | °C 180-190° | I5§ 15-20

( CLEAN
\ LABEL

y Cereales Gran Reserva

80u | /) 100g | == 4x7 | » 175em
1520 | °C 180-190° | 5§ 15-20

/

20341 Panecillo
Gran Reserva

110u | £ 709 | = 47 | 2 140om
1520' | °C 180-190° | 95 1520

23
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~anes Hogazas

Y
69135 Hogaza Tres Trigos

Gran Reserva

150 | £ 4459 | == 4x7| 2 330om
25:30' | °C 170-180° | I%9 35-45°

20011 Hogaza Clasica
Gran Reserva

16u | £ 425g | == 4x7 | 2 250om
2530 | °C 170-180° | §%5 35-45°

COES
"/ \E
28221 Hogaza

con Cereales Gran Reserva

18u | 4459 | 4><7‘ 25¢cm
2530 | °C 170-180° | §%5 35-45°

(6)@) =)
NA AN

20021 Hogaza de Aceitunas
de Kalamata Gran Reserva

18u | ) 4259 | == ax7 | 250m
25:30' | °C 170-180° | 1Y) 35-45°

24

GRAN RESERVA

E@EE
U\
20041 Hogaza Clasica

Plus Gran Reserva

13u | £ 5009 | == 4x7 | 320m
25:30' | °C 170-180° | 1YY 35-45°

@
N

21981 Hogaza de Soja
Gran Reserva

18u | () 4459 | == ax7 |/ 250m
2530 | °C 170-180° | §§ 35-45°

YN
\ taser ) MASA ) NaturaL )
NN AN

63315 Hogaza Avena
y Semillas Gran Reserva

16u | ) 4259 | == ax7 | 2 25em
2530 | °C 170-180° | 1%/ 35-45

®
\__/

21971 Hogaza Semillas
y Cereales Gran Reserva

18u | ) 4459 | == ax7 | 250m
25:30' | °C 170-180° | IS 35-45°

@EEE

(amae\ o0 (o)
MASA ) ((, 1oo% ) ((confiiiBooe |
.

Y

fripan

~anes Cereales y Semillas

\_/
62365 1/2 Baguette 6 Semillas
60u| ) 145g | == ax7 | %0 2025

180-200° | 159 20-25' | 1 26om

(romnre)

62355 Panecillo 6 Semillas

110u | £ 80g | == 4x7 | 0 15-20
180-190° | $951520' | 2 14.om

( UENTE\‘

62295 Baguette 6 Semillas

40u| [ 250g | == ax7 | %0 2030
1900 | $9520-25' | 7 54.cm

(romre)

63495 1/2 Baguette 3 Cereales

60u | ) 1459 | == 4x7 | %0 20-30°
1000 | $5520-25' | # 26.cm

~anes Fully Baked

fripan

68335 Barra GR Fully Baked

16u| £ 2509 | == 6x6
20-25' | 2 40cm

67325 Medio Bastén
GR Fully Baked

40u| [ 160g | == ax7
20-25' | 1 28cm

68325 Baguette GR Fully Baked

26u | () 2509 | == ax7
20-25' | /' 53cm

@)

65325 Bocata 66325 Panecillo

GR Fully Baked GR Fully Baked
40u| ) 1259 | == axa 60u| ) 70g| = axr
1520 | 2 26om 1520 | 2 17 em

25
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Cristallino

La gama de pan mas crujiente elaborado

con ingredientes 100% naturales y masa madre.

Un proceso exigente de alta hidratacion

que da como resultado un pan de corteza fina

y crujiente y de miga ligera y aireada. Perfecto para tostar
y listo en 2 minutos : Descongelar, tostar y servir.

Cristalino Bocadillos

63440 Media Cristallino
63446 Media Cristallino 16px2u

Iﬁ 244 \é 859 \ = 414
&6 4050 | 7 230m

68710 Panecillo
Cristallino

ﬁSSuléAOg‘gzlxM
o6 4050 | /' 1250m

63770 Tercio
Cristallino (Precortada)

Iﬁ 28u \ 5659 | = 414
& 4050 | /' 18.0m

61241 Pulga Cristallino

ﬁ%u|é209‘§4x14
& 4050 | 7 70m

Cristalino Ciabattas

fripan

CLEAN MASA 100% ACEITE
LABEL mﬁ,s'é NATURAL DE OLIVA

22351 Ciabatta Cristallino XL

12u | (33259 | == 4x7 | %5 30-45'
°C 180-200° | 15§ 46" |/ 500m

CONTIENE
MASA
MADRE

23350 Ciabatta Cristallino M

Hoaul O 100g | == 4x14 | % 2030
°C 180-190° | 1%) 6-8' | " 25cm

CLEAN MASA 100% ACEITE
LABEL ansklé ATURAL | DEOLIVA

62140 Flautin Cristallino

Hasul O 1459 | == 4x9 | %0 2030
°C 200-220° 155 79 | ' 50cm

CONTIENE
MASA
MADRE

69719 Ciabatta Cristal Gouda

Iﬁ&ulO%gl%%\@ 25'
°C 1800 1155 1-2' | ¥ 10cem

27
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r
XXL - 72cm

7x3cm

10 cm

25cm

8x2cm

o
T
@
o
[e]
om
£
=

Rebanadas

Tostadas

Cristalino Lungos

67932 Pan Cristallino XXL

12u ‘ 4709 ‘ 4x6 ‘ 45’
180-200° I 1-2' I 72cm

64970 Pan Cristallino XL

12ul O 3309 | == ax8 | % 4050
1802000 | 155 4.6 | 2 48.0m

60995 Pan Cristalino 50% integral XL

gul D 3809 | == ax14 | 3% 1500
180200 | 55 12 | 2 565.0m

64974 Pan Cristallino L

12px2u ‘ 165g/u | 4X7 ‘ 45’
180-200° | 1-2 | 36 cm

64971 Pan Cristallino (Precortada)

saul O 509l == axa | o 20
1801900 | 1551 | 2 1250m

Cristallino Burger

ACEITE |
DEOLIVA )

AN AN AN
88833 Burger Cristallino 120
69837 Burger Cristallino 120

(Precortada)
eou |l 0759 | == axs | 5 2030
1801000 | 595 11| 2 1150m

A
- 7\ - )
89892 Burger Cristallino Cerveza
69893 Burger Cristallino Cerveza

(Precortada)
30ul O sog | 2= ax8 | 38 4050 /2040
18041900 | 95 1| 2 12/+11,50m

MASA

NGAN
67525 Burger
Cristallino Algarroba
60u ‘ 759 | 4x8
20 °C 180-190° | 15 1
11,6cm
fripan

) AcerTE )
)J\| PEOLIVA |

_ N\ _
69841 Burger Cristallino 95
69842 Burger Cristallino 95

Cristallino 120 Bio (Precortada)

(Precortada) ‘
‘ | | 30ul O 759 | 2= ax14 20-40°
4ul © 80g waa 2080 180-190° | 955 11 11,50m
1801000 1§55 11| 1 95¢m

60715 Burger Cristallino
Semiwholegrain (Precortada)

69852 Burger Cristallino Kornspitz
69853 Burger Cristallino Kornspitz

(Precortada)*
60u ‘ 759 ‘ 4x8 ‘ 20-40
30u ‘ 709 | 4x8 - 4x14* 20-30 180-190° ‘ 1 | 11,6cm
180-190° ‘ 1" 11,6-11,4* cm

67595 Burger 67920 Chapatta Cristallino

Cristallino Carcuma (Precortada)
60u ‘ 759 | 4x8 24u ‘ 959 ‘ 4x14 ‘ 20’
20 | °C 1801900 | 55 1 1801000 | 955 171 7 13em
11,6cm

29
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_ Dulces, salados, calientes, o frios,
- N
PR A puedes tomarlo a cualquier hora del dia.

of Tiene tantas posibilidades, que consigue ser atractivo
para todos los publicos. Rapido, facil, versatil, divertido,
personalizable, saludable y atractivo.

fripan

—20ecls Cristallino

\
CLEAN
\ LABEL J\ mabke )\

N N/ A

60875 Bagel Cristallino

(Precortado)

60u ‘ 559 ‘ 4x8 ‘ 20-25'
180490"‘ 1'| 11,5¢cm

> N~

60895 Bagel Cristallino
Semiwholegrain (Precortado)

sou | O 709 | = a8 | 3 2040
180100 1§55 1| 2 11,50m

\\ \\ 7\

61985 Bagel Cristallino
Cereales (Precortado)

14px4u‘ 759 ‘ 4x8 ‘ 30’
180-1900‘ 1 | 11cm

fripan

—agels Brioche

Le BR10O

:‘\MAD

60885 Bagel Brioche
60u ‘ 709 ‘ 4x8 ‘ 20-25'
1801900 [ 955 11 2 11.em

—agels Clasicos

66330 Bagel

sou | 859 | == axt0
45-50' | 1 11,50m

61330 Bagel Amapola

s0u| O 859 | = 4x10
45|/ 11,80m

31
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ACEITE FUENTE
DE OLIVA DE FIBRA

\Tradicionales

<

-~
{
i

EI‘ pan de'siempre, imprescindible para seguir
ampliando tus oportunidades. Auténticas referencias
para los'amantes de la buena mesa y de la cocina

de toda la vida, ahora con nuevas recetas,

nuevos sabores; nuevas interpretaciones de los clasicos,
impreseindibles para tu establecimiento.

fripan

“anes Rasticos

fripan

22091 Baston

20u| £ 3959 | == 4x7 | » 55,5cm
15-20' | °C 180-200° | §5§ 15-20°

7

23760 Tramontana

20u | 395¢g ‘ 4x7 | 55,5¢cm
15-20" | °C 180-200° | §5§ 15-20°

66900 Rustica 7 Cortes
28u | ) 3109 | = 4x7 | » 550m
20-30' | °C 180-190° | 5§ 15-20°

A A

7

65050 Barra de 7 Cortes

32u| ) 275g | == ax7 | 2 55em
20-30" | °C 180-200° | §5§ 15-20"

o

24770 Baguette del Horno
34u| ) 2509 | == 4x7 | 2 B4cm
15-20° | °C 190-210° | §§§ 15-20°

22265 Barra Silvestre

20| 2159 | = 4x7 | » 540m
20-30' | °C 185-190° | §§§ 13-18'

66931 Baguette Tahona
32ul O 250g | == ax7 | 2 B4om
15-20' | °C 190-210° | §{§ 15-20°

23290 Provenzal Plus

26u | () 2909 | == 4ax7 |/ 540m
15-20' | °C 190-210° | 15§ 15-20°

27110 Provenzal

34u| ) 2409 | == ax7 | 2 54cm
15-20' | °C 190-210° | 15§ 15-20°

20240 Barra Toscana

220 () 3309 | == ax7 | /1 54cm
15-20" | °C 190-210° | §§ 1520

\\\_/ //
24060 Piamonte

28u ‘ 2509 ‘ 4x7 ‘ 54 cm
20-30' | °C 180-190° | Y5 13-18’

| gg o g
- A
0 \(m'\

D WP W (\H\.?g‘#)‘::lu

|\
20610 Rustica de Lena
16ul| ) 415g| == ax7 | » 53cm
20-25' | °C 180-220° | §§ 15-20°

33
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~anes Rusticos

34

PANES RUSTICOS

60120 Barra de la Dehesa

T 20ul £ 800g | 2 ax7 | 2 500m
a0 1520 | °C 2000 | 15§ 15-20

CONTIENE
MASA
MADRE

62731 Flautin Tradicion

T a0ul A 1509 | == 49 | 2 500m
a6 15-20' | °C 180-190° | §§§ 10-12°

62751 Flautin Olivas

T a0u] A 1509 | == 4x0 | 500m
56 15-20' | °C 180-190° | §§§ 10-12"

80630 Barra 5 Cortes

= n
[l 24ul A 2700 ] == ex6 | 2 4550m
o0 1520 | °C 190-210° | §§5 1520

22614 Barra del Horno

[l 25ul & 2709 | == 66 | 2 430m
o0 15-20' | °C 190-210° | 15§ 15-20°

66940 Barra Cantabrica

S oou| & 2709 | == 6x6 | 8 30-45

°C 2000 | §§§ 15° | 2 38,5 om

60125 Media Dehesa

T soul & 1209 | 2= a7 | 2 260m
o0 15-20° | °C 2000 | §5§ 15-20

28350 Barra Tradicion

= n
[ 18ul A 2709 | == 646 | 2 400om
%0 15-20" | °C 190-210° | §§§ 15-20"

26360 Barra Arlequin

Clasu| A 2859 | == ex6 | 2 38cm
56 15-20" | °C 180-190° | §§§ 15-20"

68630 Pan Picado Andaluz Familiar

1 sou| O a20g | == axe | 2 3550m
a6 a0 | °C 1950 | 555 10-15

67871 Pan Picado Andaluz

- B
[ a0u| O 150g | 2= ex7 | 2 19,50m
o0 a0 | °C 180 | 555 10-12

26310 Torta de Pan Mediana

O oosul A 115 == ex8 | 1 150m
56 20-30' | °C 180-190°] 11§ 8-10°

fripan

~anes Chapattas

27771 Chapatta Familiar Plus

T soul ) 300g | == ax7 | 2 350m
6 25-35' | °C 180-190° | 15§ 18-25'

ACEITE FUENTE
DE OLIVA DE FIBRA

37631 Chapatta Bocata Plus

= n
[T aau | £ 1709 | == 49| 2 280m
o6 1520 | °C 1801000 | 1551215

27934 Chapatta Tradicion

Lo "
] o2ul 3 400g | == 4x7 | 2 330om
&6 200 | °C 190° | 5§ 15°

27623 Chapatta Familiar

Csau | A 2209 | == 47 |2 260m
o0 2535 | °C 180-190¢ | §fS18-25'

21711 Chapatta Pasas y Nueces

T o2ul & a75g | == axa | 2 300m
6 15-20' | °C 180-190° | 15§ 10-12

27950 Chapatta Bocata Plus

T aau | A 1309 | == 40| 2 250m
o0 1520 | °C 1801000 | 15 12-16

30900 Chapatta

69996 Coca S 69995 Mini Coca 67641 Ciabatta Barrita de Cereales
T 1au| A asogl =66 T eou | 70g | == 666 T esul| A 659 | == 4x0 Clesul A o5g | == ax7
a6 30 | °C 1800 6 2030 | °C 180° %6 1520 | °C 180-190° a6 1520 | °C 185-190°
(558 | 2 46cm 5556 | 2 14cm 515 10-12' | 2 12.em (55 16-18' | /1 12,5cm

24650 Baguette Plus 60111 Baguette 100% Natural

S asu | A 2509 | == 4x7 | 2 550m T azu | A 250g | == 4 | 2 s40m

56 1520 | °C 180190 | 1551520 op 1520 | °C 190-2100 | $5 1520

LAN SR R

63340 Baguette de Nieve 27533 Parisienne

S asu | A 2509 | == 47 | 2 550m T oou | A aag | == 4x7 | 2 520m

a6 1520 | °C 180-190¢ | 551520 6 1520 | °C 1801900 | 951820

61770 Madrileia 27274 Barra

T 2au | A ao5g | 22 4x7 | 2 5050m S 26u | A 270 | == 66 | 2 450m

o 1520 | °C 1902100 | $9515-20 o 2030 | °C 1902000 | §95 1520
fripan
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Roscas

7
/.’m. .
y ~
‘n\ .!“ 3
& ,./ 3
b ~
VLSRN J
¢ 9 2, 4
65198 Moiia O Forno Galego 65091 Pan O Forno Galego 61235 Rosca O Forno Galego
oul O eng | = e | 110-120° 24u | O os0g | = ex | 80-90 10u | O ao5g | Zexr | 50-60°
1002100 | 155 1520 |/ 21em 1002100 | 555 2025 | 7 21em 1002100 | 555 2025 | 7 240m

Barras

. . \., - Ty, o —— ——— o

wete. SnanBe® @ Do 0¥ i

27021 Barra O Forno Galego 64051 Barra Meiga® O Forno Galego 64091 Barra Clasica O Forno Galego
18u | O 2809 | =66 | 15-20° 20u | O 3009 | = &6 | 50-60 sou | O 2809 | = 56 | 50-60
190195 | 85 12-14° | 24.0m 190210 | 155 1520 |/ 43om 190210 | 555 1520 | 2 350m

s - e W W
k.:“" - D e Wi g e

23810 Media O Forno Galego 22270 Flauta O Forno Galego 65108 Media Clasica O Forno Galego
asu | O 170g | == axs | 30-40° sou | Ooogl=-1 30-40° doul O1asg | = a8 | 50-60°
190200 | 555 12:15 | 320m 1002100 | 1551+ | 2 260m 1902100 | 955 810' | 7 24¢m
£5
_— ¢ :
- VL -
- - -
66316 Bollo 55190 Mini Bollo 60450 Burger 1959 65141 Tetina
O Forno Galego O Forno Galego O Forno Galego O Forno Galego
eou | O 1209 | 2= ax8 eou | O 409 | == oxi13 200 | O 100g | 2= exii ssul Oesg | =oxr
) ; ’ 3040 | °C 1902100 1520 | °C 1902100 2025 | °C 1902100 20-30° | °C 1902108
A § - - 12-15' ‘ 22cm 1 ‘ 11cm 1 ‘ 12,7cm 10-12' ‘ 10cm
Nuestros panes eétan hech0$ ﬁgmendo 4 : . %
la trad|C|onaLPe5Qta a' esana\-’éortad e
y formado [ S P
irresistible 7 \ - S
60440 Bollo Cocido 67678 Bollo Cocido 68831 Panecillo Cocido
O Forno Galego Precortado O Forno Galego O Forno Galego
26u | O 100g | == 6xt1 | 30-40 26u | O 1009 | = 6xi1 | & 3040 soul O 709 | = ed1 | 3 3040
1002100 | 155 4 | 7 220m 102100 | 555 1 | 2 220m 190-210° v | 7 1e50m
fripan
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-

(A A e
Porqye:se.r‘cada dig mds sal_udat_nie es jug

Innovames &1 falelaborAcion > _‘

en cereales y §e;nil_laé.,.dbt;run l:;u'én’aporte ¢
Sin ren‘unciar%‘ra.calidg‘d wal sabor, pensaﬁd@e,ﬁ@gg?_ .
la vida mas faeifa aquegc.)s que apuestan pokuna 't,:'li(e.tg—jlu‘

mas natlifaly,equilforadas S

.

~ancs Integrales y Cereales

contenIo | CONTENIDO
ESAL )

FUENTE
REDUCIDO |

\ DE FIBRA
\ 4

22284 Baguette Semillada 27562 Baguette con Cereales

40u| 5 2509 | == 4x7 | %6 2005 37ul ) 235g | == 4x7 | %0 2025
180-200° | §5 20-25' | /1 54 cm 180-190° | $5516-18' | 7 51 cm

7

67333 Baguette con Salvado

\\ p

22730 Flauta Semillada

36u| ) 235g | == ax7 | 20 2025 25u | (11609 | = 4x14 | %5 2030
180-190° | $%5 16-18' | 2 51cm 180-190° | ¥ 12-15' | 1 50 om

65035 Frikorn Rustikal 65075 Frikorn Semillas 64481 Barra 5 Cereales

(Pipas Calabaza) y Cereales soul A 2509 | == ax7 | 8 2025
1oul £ 330g | == 4x15 | 80 2030 10u| ) 330g | == ax15 | 8 2030 180-200° | $151520° | A 27,50m
170-180° | 3952228 | 2 225 om 170-180° | 959 22-28' | /1 225cm

CONTENIDO
| REDUCIDO |
\ DESAL

FUENTE “
DE FIBRA
7 \L /

MASA
. MADRE
\ y

65065 Frikorn Centeno 65045 Frikorn Espelta 27861 Kornspitz

10u| ) 2759 | == ax15 | % 20-30 10u] ) 3009 | == 4x15| %0 2030 30u| ) 240g | == ax7 | %0 20-30°
170-180° | $55 22-28' | 1 22,5cm 170-180° | $19 22-28' | 24 cm 180-200° | $5520-25' | 7 27 om

~anes Salud

 FUENTE |
DE FIB|

67203 Pan Omega3

s5u | O 1159 | 48 | 2 230om
1520 | 180-190° | 99 1517

39
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EBABORADO CON
MANTEQUlLLA

ay ,Zarp?urguesa perfeé’fa sino disbonemos J.
“ de un pan pé;fecto(un pan quese ad .'pte

:

Panburger Cristallino

Popularmente conocidos como pan de vidrio, tienen poca miga y corteza crujiente.
Esta composiciéon hace concentrar el sabor del relleno, elevando la hamburguesa
a la categoria de Premium. Elaborados con ingredientes 100% naturales

y con masa madre. Son muy saludables para la digestion.

100% NATURAL

100% ( ACEITE )
NATURAL )| | DEOLIVA )

88833 Burger Cristallino 120
69837 Burger Cristallino 120

(Precortada)
60u | 759 | 4x8 ‘ 20-30°
180-190" T'| 11,5¢cm

[ CLEAN
\ LABEL

69841 Burger Cristallino 95
69842 Burger Cristallino 95

(Precortada)

soul Osog | == aaa | 55 2080
180-190° ‘ 1 | 9,5cm

89892 Burger Cristallino Cerveza
69893 Burger Cristallino Cerveza

(Precortada)
30u | 80g ‘ 4x8 ‘ 40-50' / *20-40'
180-1900‘ 1'| 12/"11,5¢cm

67525 Burger

Cristallino Algarroba
oou | D759 | == 4 | 3 20
180-190° | 1 ‘ 11,6cm

9%6ul| O 209 |
40—50" 7cm

fripan

61241 Pulga
Cristallino

69852 Burger Cristallino Kornspitz
69853 Burger Cristallino Kornspitz

(Precortada)*

sou | O 709 | = axe-ax1a* | 38 2000
1801900 | 955 1 2 11,5- 11,4 om

[ cene)
DEOLIVA )

67595 Burger
Cristallino Curcuma

sou | D759 | = axg | 40 20
1801900 | 955 1 | 2 116em

Producto premium

[ CLEAN
\ LABEL

69391 Burger

Cristallino 120 Bio

(Precortada)
30u | 759 ‘ 4x14 ‘ 20-40
180-190° | 1’ ‘ 11,5cm

[ CLEAN
\ LABEL

60715 Burger Cristallino
Semiwholegrain

(Precortada)
60ul O 7591 == axg | 55 2040
1801900 | 955 1712 11.60m

(e )

[ CLEAN |
DEOLIVA )

\ LABEL

67920 Chapatta Cristallino

(Precortada)
24u ‘ 959 | 4x14 ‘ 20
180-190° | 1 ‘ 13cm

61211 Pulga Cristallino
4 Semillas

9u| ) 22g| = axia
40-50' ‘ 7cm

41

PANBURGER



~anburger Clasicas

Panburger Rusticas

Esta familia de panes clasicos es popular porque acompafian la hamburguesa y su relleno,
potenciando su sabor. Son panes artesanales y con miga tierna, suaves y con caracter,

elegantes y organolépticos.

Amplia Gama / Producto tierno / Aspecto atractivo

Sésamo Precortada

24u | () 859 | == 4x1a
20-30' | /' 12,5cm

ACEITE |
DEOLIVA

_J
25130 Burger
Aldeana Precortada

24u ‘ 80g ‘ 4x14
3050 | /' 120m

80001 Burger
Soft

24u ‘ 929 ‘ 4x14
2025'| /' 11,80m

42

PANBURGER

I\ AN _
69821 Burger 27080 Burger
Tierna Malta

40u ‘ 609 l 4x14 24u ‘ 859 ‘ 4x14

2030 | /1 95em 4060 | 1250m

- /
89450 Burger

69880 Burger

Aldeana Black Aldeana Semillas
24u | O esg | == ax1a 2au | O o2g | = axa
2030 | ' 120m 50| ' 115cm

88250 Burger

88251 Burger

Tierna Plus Tierna Midi
24u | 929 | 4x14 40u | 569 ‘ 4x14
50| & 11,50m 50| ' 950m

fripan

Panes de miga mas densa, con corteza crujiente y bien definida. Es un producto artesanal, de estilo
tradicional, que soporta grandes rellenos. Elaborado con masa madre y cocido en suela de piedra.

Para rellenos contundentes

Rustico Listo

1902100 | 155 [ 2 12,50m

22u ‘ 1009 | 6x11 20-25

Muy artesano

Producto premium

23790 Pan
Hamburguesa Rustico

55u ‘ 1109 ‘ 4><8| 20’
1902100 | §5§ 2025' | 1 12,5cm

Panburger Brioche

De aspecto brillante e impecable, se caracteriza por ser un pan ligero de peso
y bocado tierno, aunque mas graso, gracias al aporte de mantequilla.

con mantequilla

65481 Burger Brioche

au |l O s5q| == axia
2030 | ¥ 9,4 cm

specto brillan

e ’roducto tierno

63291 Pulga Brioche

o6u| ) 269 | = ax14
4060 | 2 65cm

Panburger Minis

Panes compactos y minudsculos a imagen y semejanza de sus mayores.
|deales para un bocado en forma de pincho, tapa o surtido de mini hamburguesas.

Piezas peqguenas

28020 Mini
Burger Sésamo

120u| O 229 | == ax14
30-50 ‘ 6,5¢cm

fripan

Viuy versatil

28031 Mini
Burger Semillas

120ul O 259 | == 414
30-50 ‘ 6,5¢cm

ldeales para bocados

Hamburguesas

180u | & 22| == axi2
5—10’| 6,5¢cm

43
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\Focacciag

-

,«\

o SO, (- ¢ TR

[@més amplia ga ‘defocacmas Y Pamms‘%laborados
con aceite de oliva ncon diferentes igredientes v
que realzan su sabor y’ lesdan personalidad. \
Gracias a las decoraciones V.l0s toppings conseguimos
un aspecto muy atractivo que te hara triunfar

con los mejores sandwiches.

Panes
Focaccias

28870 Focaccia Provenzal
(Precortada)

Tomate y orégano

soul O1sg =8| 2 120m
10| °C 185 | IS5 2

21451 Focaccia Romana
Pimiento verde, orégano y aceitunas negras

40u | £ 105g | =87 | L 120m
15:20' | °C 180-190° | I%5 2

28850 Focaccia ltaliana
(Precortada Bisagra

Cebollino y orégano
s0u | V1059 | = 8x7| 2 120m
15-20' | °C 180-190° | I% 2

ACEITE
DEOLIVA

21441 Focaccia Mediterranea
Sal y aceite
40u | (1089 | = 8x7 | » 120m
1520 | °C 180-190° | IS5 2

Panes
Paninis

fripan

28820 Panini Sésamo
Black & White

Sésamo blanco y negro

30u | £ 100g | = 8x8 | 1 17.50m

1520 | °C 180-190° | §5 5-7

28880 Panini Clasico

(Precortado)
30u ‘ 959 ‘ 8x8 | 17,5cm
1520 | °C 1801900 | IS5 2

66350 Panino de Avena

Semillas de girasol, sal yodada
y copos de avena

60u | () 100g | = 4x8 | » 11om
2530 | °C 1801900 | 1% 2

ACEITE
DEOLIVA

28810 Panini Egeo

(Precortado)
Orégano y olivas negras

0u| Aosg | =es |2 175m
2530 | °C 180190 | §5)2
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ACEITE
DE OLIVA

Déjate llevarpor 2 tefnura y esponjosidad
de nuestra amplia gam\a de pan deynolde:
elasicos, dulces y cereales. Facil, pra ﬂ;co &
y para todos los publicos es la eléccioniidea
para preparar todo tipo de sandwiches.

Violde Clasicos Violde Cereales

\~ -
/20 mm
grosor
~ N 67620 Pan de Molde
67230 Frisandwich 69660 Frisandwich Alto en Proteinas
(20 rebanadas + 2) Tostada (12 rebanadas + 2) 10 rebanadas + 2
su | /) soog | = 6xs su | () so0g | = 6x8 1ou] £ 3709 | == ax14
300’ | ~ 28.om 300" | 2 28 cm 90 | /1 185x 10cm

67730 Pan de Molde 64950 Pan Campestre 67950 Pan de Molde

Blanco (10 rebanadas + 2) Precortado 3 Espeltas
10 rebanadas + 2
1ou | A 2759 | == ax14 sul ) 151kg | == ax
90’ | L/ 18,5x10 cm 90 | 2 38x22 om 10u | £ 4009 | = ax14

85-90" | , 18,5x 10 cm

60221 Tramezzino 67850 Rebanada 67670 Pan de Molde

(4 bolsas de 10 unidades) de Pan de Payés Semillas y Cereales
10 rebanadas + 2
4ou | £\ osog | = 7x0 9ull) esg|== ax9 ‘ ‘
60 | 1 46 cm 15-20' | ' 20 om 10u 3909 4x14

85-90' | 18,5 x 10cm

Violde Dulces

4 CONTIENE
([ MASA
\ MADRE

67750 Pan de Molde Brioche
(10 rebanadas + 2)

10u | ) 3309 | = ax14
90’ ‘ 18,5x 10 cm

60850 Frisandwich
con Salvado

su| () 800g | == 6x8
300’ | ' 28cm

\___/

81980 Pan Campestre
Cereales y Semillas

sul N\ 1.6kg | =ax7
90 | 1 38x22 cm

62356 Pan molde Semillas

y Cereales (Rebanado)
8u | )595g | ==8x9
60" | 128 cm
47
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Especialidades

67240 Pan de Viena Largo

50u ‘ 1109 | 4x8 ‘ 15-20° 76u |

180-190° ‘ 810’ | 26cm 20-25° ‘

66145 Roll con Patata

60u | () 95g | == 4x7 | %5 2030
185-198° | 955 10 | 2 10em

65080 English Muffin

48u| 5 e3g| = 7x12
20-30' | /1 95¢cm

68900 Pan Bao

30u| O 41g| == sxta
20-30' | V' 950m

ESPECIALIDADES

64150 Panecillo Frankfurt Listo

24u | 175g ]|

1520’ |

R
¢ 7'

[ Aceite '\
DEOLIVA

63335 Panecillo Picado

80u| () 559 | == 4ax14
30 | 182cm

60731 Panecillo Mickey

50u | 659 ‘ 8x8 ‘ 20-30

200-220° | 5-8 | 8,5cm

ONTIENE
ASA ||

65544 Bao Brioche Sin Molde

80u| ) 359 | == ax14 | % 30
1100 |5 6 | 2~ 85cm

67100 Pan Polar

fripan

66160 Rock & Roll

6 placas 8 u ‘ 584 gr/placa - 73gr/u
ax14 |20 50’ | °C 180-190° | 95 1| 2 17om

66165 Mini Rock & Roll

6 placas 18 u | 495 gr/placa - 27,5gr/u
4x14 | 2 850m | %0 50" | °C 180-190° | IS 1

UVE: /\

Haz un corte longitudinal \
en la parte superior (
y rellénalo por el centro.

CLASICO:

Necesitaras uno entero
y abierto por la mitad.

CUADRADO:

o ) |
Necesitaras dos enteros unidos \
por el centro. Coértalos primero

por la mitad transversalmente \,f 7

para obtener dos cuadrados. f;ﬂr—ﬂ A /
o , /
Después abrelos por la mitad. \/

TRIO:
Necesitaras tres unidos.
Después abrelos por la mitad.

fripan




~anes Surtidos

67820 Miniaturas Surtidas

Chapatta Mini, 5 cereales, pasas y nueces, pan Viena
100u | £ a4g | = 6x7| 20 1520 180-190° | $5510-12

42150 Surtido Vienas Mini Horeca
CONTIENE

MASA 100% " v 4 . gl 50 |
MADRE NATURAL | - 2

Semillas de lino, semillas de amapola y orégano con aceitunas

449 | =88 | % 1520 | °C 1801900 | 568

ACEITE ALTO ARFO ELABORADO CON
CONTENIDO DE CONTENIDO DE
DE OLIVA FIBRA PROTEINAS Ll

pan e S | ’ ' _” - - A 62700 Surtido Seleccion
¥ .5‘ sy , ’ 7 - > P Mini rustico cerveza, rombo linaza, albaricoque & nueces, olivas
»Restauracion

100u ‘ 50¢g ‘ 6x7 ‘ 20-30 180-190° 10-12’

2 WV

Totalmente orientados a hoteles;restaurantes

y cafeterias. Elaboramos nuestra gama especial
para.hosteleria con formatos y.sabores.adaptados
a las necesidades de cada cliente.

Un amplio surtido de excelentes soluciones

que proporcionan un servicio mucho mas re - 22800 Surtido Gourmet
i e L. Mini rombo, rombo linaza, 8 semillas, mediterraneo
> o S Au e an
y elicaz p,ara % J . 100u | £ 509 | == 6x7 | %6 20-30 180-190° | $9510-12

un pro

fripan 51
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~estauracion Panecillos

22781 Medio Flautin Rustico

sou | O 759 | == ax0 | 55 1520
°C 180-190° | $5510-12" | 2 25em

22061 Gourmet con Salvado

asu | Oesg l =8 | o0 1520
°C 1g0-1900 | 955 1042 | 2 18em

67330 Mini Nordico Teff
1200 | A 709 | 22 ax7

o0 2080 | °C 170-190°
555 1114 | 2 160m

CLEAN MASA 100%
LABEL ,’f,mf,é NATURAL

63710 Panecillo Dehesa

= 100u | (3609 | == 4 | 50 1520
°C 1902100 | 35 1520 | 2 1550m

27301 Panecillo

= sou | (3659 | == 67 | 3 1520
°C 1go-100 | $510-12 | 2 130m

RESTAURACION PANECILLOS

22542 Bocatin Picolo

70u | O 759 | == a0 |58 2000
°C 180-190° | 355 1215 | 2 190m

FUENTE
DE FIBRA

27600 Mini Flauta 3 Cereales
eou |l O sog | == a0 | 30 1520
°C 180-190° | 510412 | 7 16.50m

67530 Mini Nérdico Avena
S 120u | A 709 | == ax7

o0 2080 | °C 1701000

55511414 | 2 16cm

65340 Panecillo de Nieve

= osu | Oesg | = axs | @ 1520

°C 180-1900 | $5512-15 | 2 14 om

21620 Flautin Mediterraneo

] 16kg | (3409 | == gx14 | 55 2080
°C 180190 | 955 1012 | 130m

27321 Gourmet

Taaul O 1009 | 2= a7 | 8 1520
°C 1801000 | 55512414 | 2 1850m

27571 Mini Flauta

T sou | Osgl =86l 1520
°C 1801900 | $5510-12 |2 16.0m

26321 Mini Nérdico

Sl oou | A 409 | == a0
o6 20-80° | °C 180-190°
§$12-15' | 2 11cm

27360 Panecillo con Salvado

= 1o0u | Oesgl =67 | 55 1520
°C 1go-1900 | 955 1012 | 2 130m

Nt .
LT
A
c e
o
MASA FUENTE
e DE FIBRA

21631 Flautin de Semillas

| 22kg | O a0g | == 14 | & 2000
°C 1801000 | 555 104127 | 2 13 om

fripan

—estiauracion Panecillos

coniene
MASA 100% FUENTE
MADRE NATURAL DE FIBRA

63455 Rombo

Espelta

Sesul A 73g
= 48| 30 |°C 100°
55512 | A 16x7 cm

fripan

555 12/ | 2 16x6 om

i,

MASA ) ((couftiB
coniiBooe
MADRE )/ \\ FIBRA

63090 Triangulo Kornspitz

195k | A 659 | == 8xia | 5 2030
°C 1801900 | 155 1012 | 1 ox12,5em

29120 Redondo Moreno
S 100u | A 859 | == 4x7am
o 1520 | °C 180-190°

555 1012 | 2 10em

conTiEne
MASA 100% FUENTE
MADRE NATURAL DE FIBRA

63555 Rombo
Sarraceno y Centeno

T 1o0u | A 739
= 48| % 30|°C 100

65810 Rombo

S sou | A 709 == 86
a6 20:30' | °C 180-190°
5551012 |~ 15¢cm

coniene
e
MADRE

63410 Triangulo

T 18kg| A 60g | == 8014 | 2080
°C 180190 | 559 10412’ | 2 9x12,50m

27513 Payesito
1700 | £y oog | == 6x7
o0 1520° | °C 180-190°
555 1244 | # 10em

000
Descongelar
y Listo ﬁm

45

conTiEne
MASA FUENTE
MADRE DE FIBRA

22341 Rombo
Linaza y Avellanas

T 19kg| A 509 | == exia
o0 1520 | °C 180-190°
551012 | ' 12.8cm

| '—i’ i-?li:vii |

27641 Chapatta Hosteleria

Tesul A 5] == 40| 56 1520
°C 1801900 | 959 10-12' [ 2 120m

27520 Panecillo de Viena
Seou| A70g | == 607

o 20-30 | °C 180-190°

§$810' | 2 100m

64040 Panecillo Tierno

S asul B 50g | =exr

b 3540 | 2 87cm
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~anes Miniaturas

~anes Miniaturas

54

25825 Rombito

[Takg | Os0g | =86 | & 2080
°C 1g0-1900 | 85104127 | 2 12,50m

27310 Miniatura

(T 1oou | O asg | == 8 |56 1500
°C 180-1900 |99 10412 |2 9om

z
@
G/

0

28590 Miniatura
de Pipas

Cleoul Oarg |l == ex0 | % 1520
°C 1801000 | 555 10-12 |2 9om

/

ACH

e
gouy

81229 Bijoux

(osu | O ssg | = exi3 |20 2000
°C 1902100 155512 | 2 8am

RESTAURACION / MINIATURAS

24640 Mini Rombo

T 1skg | O s0g | 2= axta | 56 2030
°C 180-190° | $$912-15° | ' 10am

™
-

27370 Miniatura

con Salvado

Clioou | Oasg | == se | 5 1520
°C 1801900 | 559 10-12 | 2 9.om

28570 Miniatura

de Especies

Cleoul Oargl =80 | 5 1520
°C 180-1900 | 959 10-122 |7 9om

DE

@E6
N AN

55190 Mini Bollo O Forno Galego

[Teoul O a0g | 2= exia | 55 1520
°C 1902100 | 955 1 | 2 100m

GENQ
EFIBW

27470 Miniatura

3 Cereales

Cioou | Oasg | == s | 66 1520
°C 1801900 | 955 1012 | 2 9em

47470 Pulga
5 Cereales

Cioou | Oasg | = a6 | 66 1520
°C 1801900 | 155 10-12° |2 9em

(o)
\Fera )

81245 Bijoux Integral

Cizeu | Oeog | 25 ax 156 20
°C 1902100 115512 |2 850m

fripan

67761 Pan de Ajo
[T 1oou | O osg | == a8 | 85 1520
°C 1g0-1900 | 155 12-15 | 2 850m

22745 Rustico Cerveza

[ 21kg | & 60g | == exta| &8 2030
°C 1g0-1900 | 959 10-12' | 2 160m

22650 Campina

Albaricoques y Nueces

1 180kg | O a0g | == 814 150 2000
°C 1801900 | 155 10-12 |2 750m

27651 Chapatta Mini

[ Teou| Narg | =88 | & 1520
°C 1g0-1900 | 955 9122 | 2 7.0m

fripan

27340 Panecillo de Viena Mini

T 1aou | A 44g | == 67 |38 20

°C 180-190¢ | 35 6:8' | 2 850m

23070 Mini Bocadito Puntas

T a7skg | O 309 | == 86 |86 1500
°C 180-1900 | 959 810 |7 12.0m

EECC
%) A

21671
Campina Olivas

[ oakg | O a0g | == sxia |56 2030

°C 1go-1900 | 555 1042 | 2 7.0m

27900 Pan Roll Blanco

T 1oou | A 42g | == 86 |50 1520
°C 180-190° | 5951012 | # 7,6cm

(oms)
-

28580 Miniatura
8 Cereales

C1oou | A 449 | == 88| 3 1520
°C 1801900 | s10 | 2 7.50m

27420 Miniatura
de Pasas y Nueces

T 1oou | A 429 | == 86| 5 1520
°C 180-1900 | 95 10412 |2 70m

.

—

MADRE

\%)

22401 Mini Pintxo

221k | A 179 | == exta | 46 1520
°C 1804190 | 159 810 | 2 50m

MINIATURAS / RESTAURACION



~ancs Bocadillos

56

20680 Media
Piamonte Plus

38u| O 1759 | = ax7
20-25' | °C 180-200°
20-25' | 7 31cm

23781 Medio

Baston
soul ) 1559 | == ax7
15-20" | °C 180-200°
15-20’ ‘ 28 cm

27293 Media

Baguette
76u | £ 1229 | == ax7
20 | °C 190
15 ‘ 27,5¢cm

22270 Flauta

O Forno Galego
36u| () 90g ]| = 6x13
30-40' | °C 190-210°
1 | 26cm

RESTAURACION / BOCADILLOS

27792

Francesita
48u | N 175g | == axe
1525 | °C 180-190°

14-16’ | 30,5¢cm

27124 Media

Provenzal
65u | () 1209 | == ax7
20-25' | °C 180-190°

16-18' ‘ 28cm

24043 Media

Piamonte
seul ) 1159 | == ax7
15-20" | °C 190-210°
15-20' | ' 27 cm

60125 Media

Dehesa
s0u| () 1209 | == 4x7
15-20" | °C 190-210°
1520' | 71 26 om

23810 Media
O Forno Galego

450 ] (3 170g | == 4xs
30-40" | °C 190-200°
12-15 |2 300m

S

64340 Media
Baguette de Nieve

e6u | () 122g | == ax7
15200 | °C 180-190°
1215 | /1 2750m

27591

Chusco
48u | [ 1809 4x7
1520' | °C 180-190°

14-16' ‘ 26cm

27453 Media

Baguette 3 Cereales
7au | (N 120g | = ax
2025’ | °C 180-190°
1620 | 2 265 0om

27353 Media Baguette

con Salvado
7au | () 120g | = axr
2025 | °C 180-190°

15-20° ‘ 26,5cm

22285 Bocata

Semillado
6ou | (1459 | == ax7
2025 | °C 180-200°
2025 | 7 260m

24050 Media
Piamonte Centeno

sou | 1159 | == a7
1520' | °C 190-210°
1520 | /' 2550m

N

62545 Bollo
Cantabrico

450 O 1459 | == ax8
30-40' | °C 190-210°
5 | 23cm

fripan

000
Descongelar
y Listo

60440 Media Rustica Lista

26u| /) 100g | == 6x11
30-40 | °C 1002100 | 55 1| 2 24 0m

P——

-’ '.\ﬁ ~ i\\

64670 Media Baguette Lista

76u | ) 110g | == 4x7 | %° 1015
1801900 | $152 |2 27.6m

L F Sl

“anes Molletes

20480 Mollete / 60482 Mollete*
60u-70u*

90g | == 6x7 | 2 2025 | 7 1250m

28480 Mollete Kornspitz
6ou |/ 100g | == ax6 | %° 2025 | # 16em

fripan

, 5

21771 Mollete Mini
75ul £ 659 | == 6x7 | %0 15:20' | 2 1050m

21480 Mollete con Salvado
60u |/ 90g| == ex7 | %° 2025 | 2 125em

57
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SOPHIE

DOUBLE
POINTAGE

ELABORADO CO

Ia‘teh aGior
El tiempo: el ingrediente s preciado
y el mas trabajado llegand £S0.

El sabor: Trigos de fuerza para'e
harinas, mas mantequilla, procedenté
de Europa, huevos free range, leche y una
de caramelo.

La tentaciomael equilibrio perfecto de la Unica gama
double pointage del mercado, conseguida con pasion,
magia y carifio.

fripan

Gama Sophie

DoublgPointage

Slow /

Amasado, reposo y fermentacion
lentos para fagilitar la union
perfecta del laminado y el sabor.

Gielle

Enfriamiento a baja temperatura
para conseguir una estructura
Unica.

PG

Horas y horas de tiempo

y dedicacion para conseguir
el mejor resultado.

61685 Croissant Sophie

| & 70g]

|

67575 Croissant Cereales
Tostados

9%5g ‘ €

SOPHIE




CAPRICE | Viennolserie Caprice

VIENNOISERIE

60230 Croissant

Nocilla Caprice
60u| ) 70g | == 8x9 | %5 20-30°
170-180° | 159 12-15" | 2 13cm

Incluye 35 identificadores y 30 bolsas

68211 Croissant Paris Premium 67211 Croissant Paris
50u | () 60g | == 8x9 | %° 20-30 50u | £ 60g | == 8x9 | %° 30-45°
160-180 | §55 15-18 | 7 145cm 170-175° | $514-15 | #120m

61185 Croissant
Caprice Crema

48u| ) 90g | == 8x0 | % 2030
165-175° | $515-17" | 4135 cm

SN Y
: N oReadi o)

SONE R
: W SRl o)

69212 Croissant Paris Premium 29231 Croissant Paris Facil
1250 | ) 609 | == 8¢5 | & 2030 1250 | £ 609 | == 8x5 | 8 2030
160-180° | 5951518 | /14,5 0m 160-180° | 955 15-18' | 1 145cm 61105 Hazelnut Croissant

48u| ) 90g | == 8x9 | %° 2030
170-180° | 1551520 | 14,5 cm

ELABORAD'O&ON
MANTEQUILLA

24430 Super 23710 Super 61765 Croissant Caprice
Croissant Paris Croissant Paris Choco Cereales Chocolate
80u| ) 90g| == 86| %° 2030 48u| ) 09| == 89| %° 20-30° 48u| ) 0g|==8x0 | 1450m
160-180° | 199 15-18' | 15,5 5om 160-180° | 559 14-18' | A 145 om 40’ | 1600 | $5517

elaborada con ingredie . [a mej
calidad, cuidadosamente seleccionad
y sometidos a procesos de largos

| C

67450 Croissant 64471 Croissant 22180 Croissant Caprice

reposos para obtener el hojaldre : ,
técnicamente perfecto, como el de g ‘ Paris Curvo Paris Hotelero de Cereales
los prestigiosos maestros franceses. - o he = 38u| ) 90g | == 8xa| &b 20-30 100u | ) 459 | == 8xa | &5 20-30 s5u| ) 80g | == 8xa | % 20-30
: ‘ =r - By o 3 y 160-180° | 15 15-18' | 10,5 cm 170-180° | $5512-15' | A 11,5cm 170-180° | $518-20' | L 14,5cm
f 'y ._ : 4 E. 1M g ! ‘.‘..
) Ll M e ' = . 63
B e e fripan

- e » f 3 ‘ VIENNOISERIE CAPRICE




Viennolserie Caprice

22080 Croissant

Paris Chocolate

soul| /) 70g | == exa | o 2030
170-180° | $5515-20' | 7 13em

60131 Snecken
Caprice

4ou £ 100g | == 8x10 ] 40 1015
170-180°| 1591517 | 111 em

Sin Decoracion

6oul /) 709 | == exa | %0 2030
1701800 | 915 15-20' | 13 om

60165 Croissant
Bicolor al Cacao

36ul (Y 90g | == 8x12 | %0 2030
1651700 | 95 17-22' | 117 om

60155 Croissant
Bicolor de Frambuesa

36u| ) 90g | == 8x12 | &0 2030
165-170° | 95 17-22' | 17 om

VIENNOISERIE CAPRICE

22690 Paillé

s5ul /) 90g | == exta | o0 15.05
180-190° | §55 25-30 | 1 20,5x13 cm

64170 Pain
Choc

50ul /) 80g | == ax9 | %0 2030
170-180° | 5§ 1820 | 7 9.4cm

22010 Trenza
Bombodn

440 | 0y 127 g | == 82 | 40 15:30
160-180° | 155 15-18' | 7 13cm

68749 Pain au Chocolat
Bicolor
s4ul ) 859 | == 89| o 20
1700 | 959 17 | 2 100m

69981 Torsade
Caprice

s0u |/ 90g | == exi0] &0 20
1651700 | 955 16" | 2 1750m

85310 Palmera
de Mantequilla

oou |/ o0g | == exa | o 2030
180-190° | 955 25:80' | 120 cm

22175 Napolitana
Paris

8oul /) 709 | == ax9 | %0 20-30
170-1800 | §59 1820 | 7 8om

62015 Trenza
de Crema Caprice

asu |y 128g] == 82| 0 20
1700 | 995 17/ [ 2 13em

fripan

VintViennoserie Caprice

23721 Mini Croissant
Paris Cereales

140u| £ 259 | ==ex12

22133 Mini
Croissant Paris

140u| £ 259 | == 8xi2

29131 Mini Croissant
Paris Choco

160ul £ 259 | == exi2
20-30' | °C 165-175° 20-30' | °C 170-180° 20-30' | °C 175-180°
12-15' | / 9em 1215 | 2 9cm 12-15'| 1 8cm

y
21791 Mini 21800 Mini 61581 Mini
Snecken Torsade Caprice Pain Choc
150u | /) 30g | == exi2 100u | £ 28¢ | == ax12 150u | ) 309 | == ax9
20-30' | °C 170-180° 20'| °C165-170° 2030’ | °C 165-175°
12-15' | 2 6om 13 |2 10em 14-16'| 2 70m
60166 Mini Croissant 60156 Mini Croissant
Bicolor al Cacao Bicolor Frambuesa
100u| /) 40g | == exe 100u| /) 40g | =280
20-30' | °C 160-170° 20-30' | °C 160-170°
1517'| 1 95em 1517'| 1 950om

61580 Surtido Mini Caprice

200u | ) 25:30g | == 8x0
5 |°C1see |1 8-10°

fripan
VIENNOISERIE CAPRICE
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Petit Doré

SELECCION

Crujientes bocados
a pedir de boca.

Contamos con una variada
seleccion de irresistibles bocados
de hojaldre para tu establecimiento,
elaberados con mantequilla,

fle diferentes formatos

Selecoion Petit Doré

S

41920 Mini Tarta de Manzana Petit Doré

50u| ) 70g | == 8x14 | % 2030
180-190° | $%925:30" | 7 95cm

61961 Mini Napolitana Petit Doré

110u| £ 459 | == 8xa | &b 20-30°
170-180° | $512-15' | # 66.cm

40170 Rolito Choco Petit Doré

88u| ) 459 | == 8x17 | %° 2030
170-180° | $55 12-15”

43510 Palmerita de Cereales Petit Doré

72kg | ) 30g | == 8x14 | % 2030
180-190° | $5918' | 1 8cm

41950 Palmerita Petit Doré

5kg | ) 18g | == 8x14 | %0 10-15
180-190° | $9510-15' | 7 2,1 cm

fripan

ot
D’OR

y un delicioso aroma. Los largos
reposos transforman el tiempo

en un ingrediente mas. Colores dorados
y hojaldrados que aportan cremosidad

Soleria Sélection d’Or

67420 Croissant 67430 Croissant

Sélection D’Or Semillado Sélection D’'Or
sau| ) 759 | == 8x8 | o 2030 s6u | 80g | == 8x9 | 4 2030
165-175 | $517-19' | 14,50m 165-175 | $515-17" | 2 14,50m

67460 Croissant de Cacao 67440 Napolitana al Cacao

con Avellanas Sélection D’Or Decorada Sélection D’Or
48u| ) 90g| == 8xa| %° 20-30 s2u| £y 104g | == 8xa | %0 1520
165-175 | $515-17° | A 14,50m 165-175° | 5 12-16' | 2 130m

67421 Mini Luna 67410 Mini Croissant
Sélection D’Or Sélection D’Or
92u| ) 40g| = 89| % 20 200u| ) 259 | = 8xa | % 1520
1700|5514 | 2 10em 165-170° | 55 12-15' | 2 9cm

67220 Roll de Canela

48ul ) 87g| == 8xi2 | o 100
1900 | 955 18| 1 120m

67
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.
Bolleria de la mejor mantequilla
elaborada con ingredientes de la mejor
calidad, cuidadosamente seleccion

técnicam - D, COMo €
los prestigiosos maestros franceses.

fripan
s

Crossants parc Fermentar

25001 Croissant 40334 Croissant Margarina 27231 Maxi 25031 Croissant
Artesano Manteca Selecciéon Magno Plus Croissant Margarina Jumbo Margarina
106u | O 709 | = 80 64ul ) 125g| == 8x0 64u | ) 110g | = 80 sau |l O osg | = 800
2030" | = 1,45-2h 105-120' | = 1452h 2030" | = 1,45-2h 20-30' | 5 1,45-2h
180-190° | 155 14-16' | # 8cm 180-190° | 19 12-15' | 71 10em 180-19¢° | §5 14-16' | 2 105em 180-190° | 55 14-16' | 2 10cm
62126 Croissant ) 25310 Croissant 25050 Croissant
Sacramento Mantequilla Bocata Margarina Chocolate Manteca
140 45 8x12
ul 9l X 100u | O 10g | == 88 100u | Hesg | =8
2030 | <5 30 2080 | -+ 1302h 2080’ | 5 1,15-1,20h | °C 1800

1700 | 19516 | 2 165 cm

00104 Micro Croissant
Margarina Chef
65kg | 1591 == axi2
30-60' | 30-60'
180-100° | §5512-15' | 7 63cm

25371 Artesanito
Crema

6kg | () 33g | == x4
30| =5 130n
180° ‘ 12-15 ‘ 7,5cm

fripan

180-190° | §5514-16' | 7 16,5em

25041 Mini
Super Margarina

12kg | D 22g | == 80
1015 | == 8040
1801000 | $%5 1416 | 7 6,5cm

25182 Artesanito
Chocolate

65kg | (V299 | == sx12
10-15" | 1,15 | °C 180-190°
12-14" | A7,20m

12-15' | 2 12,4 0m

25170 Artesanito
Manteca

8kg| () 259 | == 8x8
1520 | 5 4560
180-1000 | 1951244 | 7 6.em

25132 Micro
Artesanito Chocolate

5kg| (139 | == sxi6
30' |« 30| °C 180-190°
13-14' | » 360m

69
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Crossants para Hornear

©\i\4b9

Bicn™

Nuestro croissant
mediterraneo elaborado
con aceite de oliva

A

g R
\Ckirg DE OLIVy

S Olive

69272 Croissant
Clasico Margarina Facil

69261 Super

60741 Super Croissant Croissant Clasico

69271 Super

Mantequilla Facil i asi ‘ o
K crolssant Clastco | | 3aul O oosg 8x9 I 69477 Croissant con Aceite Oliva 100% EGANG A
46u 70 8x9 u g x :
34u | O osg | =80 sau | Doosg | = a0 ¢ w sou | £ 60g | = 8x12
] 15-30° | °C 160-180° 1530 | °C 160-180° ‘
20-30 160-180° 2030' | °C 160-180° 30 |“C1ese | 17| 2 150m
N 1520 | 2 10cm 1520 | 2 1150m
15-18 1om 1520'| 1 1150m

62135 Croissant Sacramento
Mantequilla Prefermentado

65081 Croissant
Mantequilla Facil

29253 Croissant
Hostelero Margarina

s0u | ) 709 | == 8xo 1eou | O asg | = 86 75u | O a6g | == sxi2
15-30" | °C 160-180° 15:30 | °C 160-180° 30 | °C1roe
1520 | 2 10cm 1520 | 2 11cm 15'| 2 1550m

69545 Croissant

69281 Croissant

65090 Croissant
Cereales Bombon Bombdn Midi Margarina Chocolate Facil Margarina Pepitas Choco
12u | & 259 | == axi2 oul O ssg | == axio sou | 51009 | == e 440 | N 100g | =80
a0 |°C 17er 2030' | °C 165-175° 15:30" | °C 160-180° 40 | °C 1650
15 2 som 15-18' | 1 120om 15:20'| 1 118cm 16" ' 1450m

62035 Mini Croissant

o
63650 Mini
Croissant Margarina

200u | 259 | == 8x0
15-30" | °C 160-180°
1520 | / 9om
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25390 Mini Micro
Margarina
5kg ‘ Mg ‘ 8x12
1520 | °C 180-190°
12-14’ ‘ 55cm

25131 Micro
Artesanito Manteca

4kgl D11591 = a6
30 | °C1s0-190°
13-14’ ‘ 4,6.cm

fripan

61690 Croissant
Mantequilla Listo

2ul O70g | =80
30' | 13em

61895 Mini Croissant
Cacao Listo Margarina

80u | 379 ‘ 8x8
3040' | # 11em

fripan

61695 Croissant
Paris Listo

210 | O s2g | = 8
20-30' | /1 1950m

61885 Mini Croissant
Crema Listo Mantequilla

80u ‘ 379 ‘ 8x8
3040’ | /' 11em

65095 Croissant
Bombdn Blanco

oul Derg | =8
30| 18em

61875 Mini Croissant
Blanco Listo Mantequilla

sou| [ a7g | == s
3040' |~ 11cm

7

CROISSANTS DESCONGELAR Y SERVIR



d@racion. Slem re pensa
en a+gd;nde</o para Seguw sorpr'

Napolitanas
Oara Fermentar

30351 Napolitana
Plus Crema

g8ul O 10091 == 80
20-30' | < 1,201,40n
180-1900 | 551215 | 2 120m

26271 Napolitana
Bombodn
114u | 979 ‘ 8x9
2030 | 1,20-1,40h
180100 | 9551215 | 7 12.0m

26640 Super
Napolitana Crema
75u | £\ 1459 | == sx10
20-30' | = 1,15-1,30
180-100° | 1551618 [ 1 18.0m

26630 Super
Napolitana Bombén

75u | £ 1359 | == exi
2030 | 1,15-1,30
180-190° | 551618 | /1 18cm

10358 Napolitana 2 Chocolates

goul O 125g1 == 89| = 90120
180-190° | 959 12-15°| 2 12.0m

fripan

Napolitanas
Oara Hornear

,/'

Caracolas
oara Fermentar

[ ELABORADO cON |
| MARGARINA

29340 Super Napolitana
Bombdn Facil

0u | V1209 | = 8x0
15-30 | °C 180-190°
16’ | 2 13,7 cm

69311 Napolitana
Bombodn Decorada

56u | 1089 ‘ 8x9
20 ‘ 170 ‘ 16’ | 13cm

69312 Napolitana
Bombdn Facil
soul O 1009 | == a0
15:30' | °C 180-190°
1520 | # 13cm

89211 Napolitana
de Nocilla

s6ul O 1009 == 80
20-30' | °C 180-190°
12-15' | /130m

66200 Mini Chic de Crema
66220 Mini Chic Negrito

s5kg| 179 | == sx14
20:30' | °C 180-190° | $$512-14' | 2 6cm
fripan

69351 Super
Napolitana Crema

dou | 01209 | == 89 65320 Cono Bombén
15-30" | °C 180-190°

ou | O 117g | =80
1520 | 2 13,7 om

2030 | 1,45-2h
180-190° | $1512-15' | 7 16cm

69301 Napolitana
de Crema Decorada

56u ‘ 103g ‘ 8x9

00128 Mini Caracola Crema
20| °C 1700 | 55516 | 7 13.0m
150u | O 409 | == exi2
20-40' | 140-180°

180100 | $551245' [ 7 750m

69302 Napolitana
Crema Facil
soul & 1009 1= 80
1530 | °C 180-190°
1520' | 7 130m

00127 Mini Caracola Chocolate

150u | O 409 | == exi2
20-40' | < 140180 | °C 180-190°
1215 | ' 750m

69314 Bolleria

Sin Palma Napolitanas LISTAS

56kg | () 769 | == 8x9
30 |°C 190 | 59517 | 2 13om 200

29320 Mini Napolitana Crema Facil
29330 Mini Napolitana Bombén Facil

110u | ) 459 | = 8x0

Descongelar y Servir

g

68890 Napolitana Chocolate Lista

20u | £ 100g | = sx12 | %° 60| 2 15cm

1530 | °C 180-190° | 39 1520' | 7 7 em
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ar TR —p—

Los tiempos pueden cambiar, pero el sabor

y la esponjosidad de la primera ensaimada perdura.

Ahi es donde queremos llegar. Y por eso trabajamos
para completar una gama de ensaimadas inspiradas
en su auténtico recuerdo. Ese que nunca olvidamos.

Cambie lo que tenga que cambiar. Seguiremos adaptandonos.

fripan

Ensaimadas

oara Fermentar

61401 Ensaimada

oou | 100g | == 8x0

1520 | == 90-120 | °C 180-190°

10-12' | 2 1050m

60451 Ensaimada Pequeiia

10kg | O 439 1= 80
0l 90| °C 1701800
10412' | /1 650m

>

60496 Fartons

10kg| O 3591 == 80
6090 | °C 1701808
12-15' | #14,50m

26041 Ensaimada
Mini Crema

95kg | O 509 | == 80
a0l = 120 | °C 1801000

9-10 ‘ 58cm
fripan

40400 Ensaimada Seleccion

80u ‘ 1059 ‘ 8x9
90-120’ ‘ 180-190°
10-12' ‘ 10,5¢cm

69430 Microensaimadas
7.02kg | O 189 | == ex12
a0 | 4560 | °C e
1012 |/ 5em

61496 Gran Farton
100u | O 1009 | 2= 800
60-90 | °C 170-180°
1215 | 7 28.om

26051 Ensaimada
Mini Bomboén
a5kl O 4591 == 80
2o | 120' | °C 180-190°
9-10 | 58cm

Ensaimadas
oara Hornear

29361 Ensaimada Facil

32u ‘ 100g ‘ 8x9 ‘ 20-30
160-180° ‘ 15-20° ‘ 12,5¢cm

29371 Mini Ensaimada Facil

8ou| () 459 | == 8x9| %0 2030
160-180° | $5915-20' | 7 85em

Ensaimadas LISTAS

0060
Descongelar y Servir

60990 Ensaimada Lista

16u | () 87g | == sx12
60’ |/ 14,50m

s,

24630 Mini Ensaimada Lista

450 | [ 349 | == 8xi2
60'| 1 10cm

75
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Loven

Fermentar

LOVEN

/ auténtica bolleria danesa /

FIKA.
Disfruta de las pequefias cosas

60060 Muiji

36ul O 1359 | == 8xi %0
1850 | 1951718 | 2 11.2.0m

40107 Triangulo Bombodn

35u| ) 1309 | == sx12 | %0 3040
180-190° | $55 520" | 215 om

En Suecia, FIKA es una tradicion

L , 60657 Corona 62331 Croissant
que significa reunirse para tomar de Cremay Fresa de Crema
una taza de café y un trocito de pastel. s8ul O o0gl= a0 18ul 0 s0gl== 86
E h . ; 2030 | °C 160-180° 20:30' | °C 160-180°
s mucho mas que una pausa; 1015 | 2 55x050m 118 | 2 1450m
es parte de un estilo de vida, una excusa
25731 Sneken Pasas y Nueces 65741 Mini Sneken legitima para compartir y disfrutar momentos
50u | ) 1159 | == 8x12 | 5 1,30-1,45h 180u| ) 30g | = 814 | 8 30 de la vida con algo dulce.

180-100° | 1551620 | 2 9.3¢m 30-45' | °C 180-190° | %5 14-16' | 2 5,7 cm

Hornear

60652 Corona 60654 Roll
de Crema y Manzana de Canela
48ul 0 909 = 80 48ul 0 809l == 86
15 1°C 170-1800 | $5514-16 20'| °C 1701800
8,5x9,5cm 14-16 ‘ 14,5¢cm

22530 Bretzel Chocolate 20280 Bretzel Crema
aul 8 11991 == 8x11 |58 2000 aul O 14991 == exio |56 2030
180-190° | 1951520 | 7 14.om 180-190° | 1951520 | 7 1380m

La clasiea receta escandinava
combinada con la innovacion
de nugvos rellencs y fruta.

Magmasamuy sabrosa diferente 60651 Corona 60659 Tridngulo
alresto'de masas. Abundantesy de Chocolate de Mazapan
exguisitos rellenos combinados 65970 Tronquito Bombén 48u‘\ 09l = a0 48U“ gl = a6

< 65921 Tronquito de Crema 66910 Malla Praliné 15 170-180° 15' 170-180°
con autentl_ trozos de fruta; q 1416 | /' 85x9,50m 14-16' | 2 130m
0. i . 7kg | O 709 | 2= 8x14 |55 1520 sau| () 100g | == exi6 | %° 2030
crems pas ? e aswapan, 180-190° | §$512-14' | 7 26/26,5cm 180-190° | 155 15-20' | 7 18em

20820 Bretzel Stick 69411 Trenza Maple Pecan
100u | £ 629 | == 8x12 | 48 030 54u| ) 90g | = exi2 | %8 1520
180-190° | 1551520 | 7 17 om 170-180° | 15514-16' | 711 cm

fripan
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ojaldres para Hornear

28260 Herradura Bombon Plus 28250 Herradura Crema Plus 28270 Herradura Cabello Plus

= sou | A 1759 | == ex12 | o0 2030 Sasul O 180g | == ex12| & 2030 Hasul B 180g | = sxi2 | a8 20-a0

El

OJ‘ C C

entidos. Entra por la vista,

R S

1 més segu

S creacio

dores.

°C180-190° | 1592025 | 26.cm

°C180-190° | 99 20-25' | 7 26.cm

°C180-190° | 1152025 | 26.cm

25251 Caifa Bombon

Hsul O 107g | = sxi2 | a8 2000
°C180-190° | 1591820 | 2 17,50m

65450 Cresta
de Manzana

S 70u | & 110g | == 800 |5 3040
°C 1701800 | 991217 | 2 12em

25440 Tarta de Manzana

S asu | O 1709 | == ax13 | % 20.30
°C1go-100 | $92530' | 2 18em

fripan

25281 Caiia de Crema

S zsul O 107g | == sz | 5 2030

°C1g0-190° | 991820 | 2 17,56m

40220 Maxi Hojaldre
2 Chocolates

S sau |l D 1309 | 2= sx2 | 5 2530

°C1go-190° | 151520 | 2 14.cm

60515 Rolo Cacao

S asul & 1209 | == 87 |5 40
°C170-175° | 1951547 | 2 15em

25291 Caiia de Cabello

S sul & 1079 | == exi2| &b 2080

°C180-190° | 152530 | 2 17,50m

66340 Roulet
Cheesecake

S ssu | O o0g | == saiz |5 2050
°C175-185 | $$512-15 | 2 1050m

65453 Triangulo de Manzana

Sasul O 1209 | == 8x12| 15 28
o0 30 | °C 1800 | 2 22.0m

HOJALDRES PARA HORNEAR
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ojaldres para Hornear

85310 Palmera de Mantequilla 25360 Palmera 26822 Super Palmera
9ou |/ oog | = sx ou | £ 100g | = 80 60u | /) 135g | == 8x0
20-30' | °C 180-190° 20-30' | °C 180-190° 2030 | °C 180-190°
2530’ | ' 200m 2530’ | 7 2050m 20-25' | 7 2050m

59790 Coca Hojaldre de Crema 63880 Palmera Andaluza
10u | £ 630g | == sx14 s0u| ) 160g | == 8x14
20-30° | “C180-190° | I9920-25° 60’ | °C 190
37,50m 21 | 2 16om

| “."_:_ )
o/

67775 Capricho 49670 Mini Luna Manzana 63490 Surtido Mini Envoltini
de Chocolate Decorado

26kg| () 409 | = &7 684kg1ouapon | £ 389 | = 80
49kg ‘ 359 ‘ 8x12 30-40° | 170-180° | 1217 ‘ 7cm 20-30° | 180-190 | 12-16° ‘ 5cm
30’ ‘ 178° ‘ 16’ ‘ 7cm Rellenos de crema, choco y frambuesa

49510 Mini Luna Chocolate 66090 Palmerita 62050 Palmerita Roll

26kg| O 40g | == 8x17 s5kg| () 18g | == sx1a 216u| £ 259 | == 160
30-40' | °C170-180° | 155 12-17' | 2 7om 2030’ | °C 180-190° | §55 1520 30| °C1s | $¥S8-12'| 2 550m

80
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Gama
Les Tulig ‘-

o

Les Tllipes

62840 Tilipes

Red Velvet
20u| ) 110g | == sxi7
3545 | # 7cm

60930 Tilipes
Chocolate Extrem

20u | ) 110g | == 8x17
3545 | 2 7em

61980 Tdlipes
Sabor Caramel

20u | £ 110g | == sx17
3045 | V' 7cm

60172 Talipes Nocilla

20u ‘ 1009 ‘ 8x17
30-45’ ‘ 7cm

fripan

60770 Tilipes
Yoghurt & Cranberry

20u| ) 110g | == 8exi7
45“ 75cm

62150 Talipes
Sabor Cheesecake

20u| ) 110g | == exi7
30—45" 7cm

62320 Surtido

Mini Talipes
46u | N ssg | = 8xia
2035 | /' 50m

60180 Mini Talipes Nocilla

46u ‘ 339 ‘ 8x14

20-30 ‘ 5cm

Big Talipes

61500 Big Tilipes

Dark
12u] ) 140g | == 87
40-45’ ‘ 8cm

61510 Big Talipes
White

12u] £ 140g | == 87
3060 | 7 8cm

61520 Big Talipes
Muesli

12u £ 110g | == sx17
3045 | /' cm

LES TULIPES



Muffins y Madalenas

4

21570 Muffin

Doble Chocolate
24u | [ 829 | == sx14
3045 | V' gem

65100

Madalena Plus
24u | £) 90g | == sx14
2030 | ~ 8om

o

21430 Muffin

21560 Muffin

Yogurt y Arandanos Pepitas de Chocolate
24u | [\ s2g | = sxi4 24u | N\ eeg | = exia
3045 | /' 8om 3045 | /' 8cm

7 =

pres

B

%
i

64100 Madalena
Clasica Lista

66110 Flor Choco

Sabor Platano

24u |
20.30' |

3Bu | ) s5g |
2030 | ' 680m
90g | = sxi4

8cm

21490 Micro Muffin
Fresa y Chocolate

22kg |
25-30° |

84

MUFFINS Y MADALENAS

28g | =8x17

5cm

24130 Muffin

Fusidon
8x14 24u | 1) 8s5g | == exta
40-45 ‘ 8cm

—

64101 Madalena
Sin Azucar

wu | £ e0g | = sxia
30 ‘ 6,5cm

21500 Micro Muffin
Manzana y Crema

22kg | O 28¢ | 8x17
25-30" ‘ 5cm

Delicakes y Plumcakes

64430 Delicake

de Manzana
24u | £\ 110g | == x4
45' ‘ 85cm

64535 Delicake de Cacao
con Frutos del Bosque

24u | (V1059 | == 8x14
45’ ‘ 85cm

64525 Delicake

Carrot
24u | [\ 105g | == ex14
3045 | ' 850m

62335 Muffin Vegano

con Pepitas de Chocolate
20u | /) 90g | = sxi7
3040 | 8em

85
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Especialidades Cookies Brioches

N\ 7~ N\ 61750 Cookie Chispas
[ CLEAN ) [ sin )
LABEL LACTOSA

: o 24u | 739 | == 80

61390 Churros Listos 0 | 2 11om ) i
1500 | 179 ‘ 12x7 071708 Mars® M&M’'s® 63225 Bollo Suizo
1802000 | 55 2 | &8 10 | 7 150m Cookie 30u | 559 | == 80
5 bolsas de 30 unidades 40u ‘ 459 ‘ 10x17 15-30' | 14cm
60’ ‘ 4,2cm

63590 Biscuit Bomboén

i - oau | 0759 | 2= 8xa
5 |
v ! 16-20° 10cm
MASA
= — MADRE
(| MASE ) (sacere, ) ; ) , X
MADie ) \PEOLVA 071710 Mars® M&M’s® 61420 Brioche Mini
) ) Peanut Cookie | \
. 75u 25 8x9
60935 Coca de Aziicar ¢
‘ ‘ | sul O asg | == 1007 2030 | 7 10em
9u 4309 4x14 40-50 60 | & 420m
100-210 | 155 10-12' | /' 51.em

GHTEHERS)

68920 Cookie Muesli

30u ‘ 659 ‘ 8x20
60 | 9em . .
65425 Brioche Suizo
32u | 559 ‘ 4x14
2030 | 7 140m
66245 Gofre Ovalado - g
071709 Mars®
su | O 09 | = 170 Snickers® Cookie
60 | ' 1450m
oul O asg | == 10017
60920 Cookie Xocolatte 60 | 7 420m
24u | ) 739 | == 8x0 65445 Mini Brioche
50 | 2 110m Suizo al Cacao
C sou | O asg | = axia
A Ve
AN 2030 | 2 11om
LA\ * También disponibl Retail
\--’ ambién disponible para Retali
en packs de 6u.

60960 Gofre 67985 Mini Brioche
awul O gl = 1166 30 Suizo al Cacao (en Pack)
o500 | 552 | 2 130m 68910 Cookie N/ 10px6ul O s8g | == axta

Chocolate Blanco 071707 Mars® Twix® Cookie 30 |2 11.om
30u ‘ 659 ‘ 8x20 40u ‘ 459 ‘ 10x17
60’ ‘ 10cm 60’ | 4,2cm
. . 87
fripan fripan

COOKIES



Castel de nata v crocsants Saudade

25872 Pastel de Nata

oul O 72g | == sxi2

20 |°Cosee | §158-10' |7 8om 66071 Croissant Brioche

26u | (Y959 | == ax19
60-90' | ' 14.0m

N

65215 Pastel de Nata Caprice

60u ‘ 749 ‘ 8x17
45| °Cosee | $i5810 | 69cm 67371 Croissant
Brioche Bombon

o6u | £ 128g | == 4x19

60-90" | 1 14cm

45161 Pastel de Nata

104u ‘ 669 ‘ 8x9

45| °Cosee | 9810 | 2 7.3cm
N b 66075 Mini
AN Croissant Brioche
64820 Pastel de Nata Go o5u | A 40g | 1o
eou | O e2g | == exi2 60-90' | ' 11om
2030 | °C1go-1o | 555 3.5 | 2 7:30m

66092 Mini Croissant
Brioche Praline

65185 Pastel o5u | £ 40g | == 8xi9
de Nata Frutos Rojos 60-90' | ' 850m

arul O 729l == 87| a5

o500 | %) 810 | 2 8om

66093 Mini croissant

N
A\¥\' brioche chocolate blanco

250 | O 409 | 8x19
65205 Pastel 60-90' | 7 850m
de Nata Manzana

aul O 2g |l =ear 45
2500|555 810 | 2 8om

65245 Pastel
de Nata Cheesecake

aul O 689l == ex17 | 3 45
2500|555 810 | 2 8em

LissoA

SAUDADE

DESDE 1968

89

SAUDADE

fripan



Dots®

_ & -

-
3

60590 Big Dots Sugar 65590 Big Dots 31740 Big Dots Plain 24690 Big Dots Negrito
48U 659 | == 4x15 48u | O\ 709 | = axi5 48u | £ e0g 4x15 48u | Heog 4x15
1520 | , 10,8cm 1520 | 10,8 cm 1520 | /' 10,8cm 1520 | ' 10,8cm

-~ - -
» 7 "
N’ )
65760 Dots Sugar 75511 Dots (36u) 65520 Dots Plain 23100 Dots Negrito
*
36 u | ) 4a9g] 8x15 65511 Dots (72u) 72u 444 4x15 s6u | ) 60g | == 8xi5
1520 | /1 950m s672u| £ 529 | == 8xi5 1520 | 1 950m 20 | 2 95em
“4x15 | 05 15-20' | 95cm
* -~
W \—/' ld

68653 Dots Sucre 68654 Dots Glace 23090 Dots

Palm Free Palm Free Black & White
36U 49g | == sxi5 36u | 529 | == 8xi5 3Bu | 759 | == 8xi5
20' | 1 95cm 1520 |~ 930m 20 |\ 95em

Dots®

delici : S stoS
lic ’OSOS ¢ ~ o 61470 Big Dots 61485 Mini Dots
mas extensa del mercado Panadero & Panadero
ideres.europeo 3u | A72g 8x11 w 80u | Haag | == sxni
20 | 10em 20 | A 70om

fripan
DOTS® ORIGINAL




Dots® | ccorados Dots® | coorados Hanbow

22026 Dots Mi-Choc 22020 Dots Diver Avellanado 13084 Tutti Colour Dots 61135 Dots Purple White 61145 Dots Yellow Frutti
36u | ()59 | = 815 24u | [edg | = exi6 36u | () 559 | == 8xis s6ul A s7gl = exis s6ul O 569l = exis
20 | 1 95cm 1520 | 95cm 1520 | 1 95cm 20| 2 950m 20| 2 a50m

60675 Dots Pink Nubes 61175 Dots Red with Cookies
. ssul A s9gl == sxia aul A eogl = exia
66560 Dots Colours 66550 Dots Cookies 1620 | 2 950m 20| 7 850m
24u | [\ 659 | == 8xi5 24u | [\ 6ag | = sxi5
1520 |~ 950m 1520 |~ 950m

CuadreDots®

K. ey ':1,;*\

el y v &
L E o e
g, T Mt R ol £ . ? 60115 CuadraDots Pink

G e
s su| O eag | == exa
24260 Dots Confetti 60661 Dots Pink 64920 Dots on the Rocks 1520 | 2 930m
36u | (1569 | == 8xi5 36u | () 60g | == 8xi5 36u | )88y | == sxi5
1520' | 1 95cm 20 | 95cm 1520' | 9cm

61640 Dots Mix Box 80640 Dots Mix Box 60051 Prime Dots 60052 Prime Dots
Blueberry Salty Caramel
3u | O 529 | == sxit 60u | 559 | == 8xi5
1520' | 1 950m 20 | 2 95em 3u | (749 36u | () 69g
(5 bandejas de 12 u) axtt | o6 20 ext1 | 5 1520
92 fripan fripan
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Dots® —cllcnos

62920 Dots Rol Bombén 62930 Dots Rol Crema
o4u | 759 | = sxi6 24u | £ 709 | == 8xi6
25:30° | 1 950m 30 | » 95cm

61220 Dots Fresa 61530 Dots Sabor Caramel
26u | £ 759 | == sxi6 3Bu | A73g | == sxi5
30 |\~ 950m 2025 |~ 950m

62870 Dots Pink & White 60045 Dots Coconut & Cacao
24u | 1\ 749 | == sxi6 3u | 729 | == exi5
2025' | 1 950m 30 | »950m

” - B e 1

[ Y Al TSN

% 7 Zwtey Yae

e, 7N < e

A s S

N “'4).‘> =

39010 Dots Limén 68765 Apple Dots
s6u| 739 | == 8xi5 3u | O 749 | == 8xi5
3045 | ' 950m 30 | » 95cm

01548 Dots Pink Fresa 60048 DuetDots Bombon
24u | [ 769 | == 8xie su | O 729
2025 | 1 95em 8xi5 | 36 1520

94

DOTS® RELLENOS

61910 Dots Tutti Bombodn

24u | £ 759 | == sxie
2025 | 2 950m

- ?«.v“’ ‘s
%oy

68760 Dots Rol Sugar & Bombén

24u | () 659 | == sxi6
30 | 95cm

01539 Dots Tricolor

24u | [N 729 | == 8«6
30 |~ 93cm

.

67180 Dots Red Velvet

s6u | O 749 | == 8xi15
30 | 1 95em

fripan

69738 Dots Kit Kat
61545 Dots Kit Kat*

60u-36u | [ 73g | == 4x15-8x16®
30 | /1 95em

62170 Dots Nocilla®

24u | [\ 729 | == 8x16
20-25' | ' 95¢cm

82350 Dots Roll Nutella®

3u | 709 | == sxi5
30 | L 95cm

3

AR
81780 Dots Sucré Nutella®
3u| A 63g | =sxis
30 | 1 95em
fripan

3




SoriDots®

25890 BerliDots 65880 Big 35890

Sugar BerliDots Sugar BerliDots Plain
36u | ) 60g | = sxit oru | (V789 | == sxt1 36u | 859 | == sx11
2030 | 1 950m 2030 | ' 105cm 6075 | 1 920m

. &
“/
e
22110 BerliDots 22120 BerliDots 61290 BerliDots 64190 Bomba
Boston Cream Choc Tricolor Frutas del Bosque Rellena de Crema
3u | O oag | = sxi1 36u | O o0g | = sxi1 36u | O o0g | = sxi1 36u | £ 100g | == exii
60-75' | 1 9.20m 60-75' | 1 9.20m 6075 | 1 920m 60-75' | 1 9.20m

N
S,
- ot
3
21290 20290 11720
BerliDots Bombén BerliDots Crema BerliDots Fresa
3u | A o0g | = sxi1 36u | 0909 | == sxit s6u | 859 | == 8o
6075 | 2 92cm 60-75' | 1 920m 6075 | 2 920m
Incluye 24 pirotinos Incluye 24 pirotinos
y 24 |dentificadores y 24 Identificadores

69734 Berlina 65950 BerliDots 81760 BerliDots
Kit Kat Nocilla® Sucré Nutella®
36u | () 87g | == sxi1 24u| () 789 | == 8x15 36u | ) 82g | == sxi
45 | 2 92cm 45'| 7 920m 40' | 1 92cm
Incluye 24 pirotinos

y 24 |dentificadores

96

BERLIDOTS®

fripan

42880 Mini
BerliDots Crema

40u | [ 409 | = 8xi5
45 | L 70om

42890 Mini
BerliDots Bombon

40u | £ 489 | == sx16
2040 | 2 7om

66380 Mini
BerliDots Crunch

40u | 1) 519 | == sxi6
2040 | 2 7cm

66450 Mini BerliDots
sabor Caramel

qou | ) 539 | == sxi6
2040' | 2 7cm
fripan

Susos y Mini Susos

62305 Suso
Bombdn Rayado

24u| () 105g | == 8x15
2630’ | 1 160m

61305 Suso Crema

24u| 5 100g | == 8x15
20-40' | /1 160m

20270 Mini Suso
Bomboén

45u| 1 709 | == axi5
2040' | # 9.8cm

65690 Xuxo

15kg| ) Bag | == ex22
30 | 2 1250m

62810 Suso Bombon

24u| 5 100g | == sx15
20-40' | /' 160m

20260 Mini Suso
Crema

450 ) 559 | == 8x11
2040’ | 7 95cm

Sin Aceite
de Palma

66975 BerliDots Bombon

32ul O osgl == 6xi2
2hl 9cm

67715 Xuxo Bombdn

28ul O 1021 == exi2
Zh‘ 15¢cm

65695 Xuxo Crema

SUSOS Y MINI SUSOS



CroDots®

69231 CroDots

24u | () 80g
8x15 | %0 20
10cm

69241 CroDots
Negrito

2ou | ) osg
8x15 | %0 20
95¢cm

.

=

60530 Surtido
MiniCrodots

ol
'

s7u | £ 40g
8x11 | 20’ ‘ 6,8cm

VinDots®

S

29880 MiniDots
Classic

e5u | O 289 | == exit
1520 | 7.3cm

29910 MiniDots
Negrito

60u | Haag | == sxi
1520 | 2 7.4cm

49870 MiniDots
Sucre

75u | O 229 | = st
1520' | A 70om

29930 MiniDots

Rayado Negrito
eou | ) 36g | = exit
1520 | 7.4cm

29920 MiniDots
Rayado Blanco

60u | Ha0g | == sxt
1520 | 76cm

66891 PetitDots
Negrito

2kg | () 259 | == 8x16
1015 | 53cm

60240

Surtido MiniDots
75u | O 28g | == 8x0
1520 | /' 7cm

~opDots®

64210
PopDots Sugar
12kg | O 139
8xi6 | 40 20
450m

64225 PopDots
Negrito
con Avellanas
1,58 kg ‘ 189
8xi16 | 46 20
460m

68729 PopDots
Glasé Relleno

de Crema
108ul O 189
axis | a8 o0

o,

64220
PopDots Negrito
16kg| D169
axie | %0 20
460m

Y

64235 PopDots

Blanco
con Caramelo
1,94 kg ‘ 229
axie | %0 20
4,5cm

68739 PopDots
Glasé Relleno

de Bomboén
108ul O 189
8x15 | 55 20

64230
PopDots Blanco

2kg | O 20g
ax16 | o0 20

460m

64245 PopDots
Rosa Sabor
Fresa
185 kg | 21g
axie | 20 20
46cm

®

65239

PopDots

Doble Choc
gsul O 22
8xi6 | 55 20

64345 Pop Dot 69817 PopDots
Chupa Chups Hecho con Kit Kat®
ssul O 21g ssul O 229
8x16 | 8 1520 axi6 |36 20
4,2cm -cm
o8 fripan fripan

CRODOTS® Y MINI DOTS®



L IqU|er hora del Q1a pU 6L i f‘home to”
dlsfrutar(:ie un’ exqwsm’.bocado Sea Ia h
a, tan SenC|||QDOI’nQ descohgelar, %

Ao un equ|S|to bocado
abor de boca

"

Crolssants para Fermentar

25081 Croissant Bikini

94u ‘ 1039 ‘ 8x9 ‘ 1,15-1,20h
20-30’ ‘ 180-190°‘ 14-16' ‘ 12cm

25191 Artesanito Bikini

6kg | 3391 == sxi2| < a060

10-15° ‘ 180*1900‘ 12-14 ‘ 7,3cm

10276 Surtido Artesanitos

63kgcaia | O 319 == a2
180-190° | 555 12-15° | 2 6.50m

25201 Artesanito Frankfurt

6kg| O 8791 == sa2 | < 4060
1520 | °C 180190 | 15 12-14' | 2 7,30m

Crolssants para Hornear

25841 Croissant Bikini Facil

45u| V1059 | = 8x |7 12cm
20-30° | °C 160-180¢ | 55 15-30

CAPRICE

VIENNOISERIE

fripan

25841 Croissant Frankfurt Campofrio

46u| 1169 | == 89| 2 1250m
2030 | °C 170-180° | §5 12-16'

68865 Croissant Caprice
Cereales Espinacas y Queso

48u| ) 92g|==8x9 |/ 1460m
1530 | °C 1700 | % 1416

101
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Napolitanas para Fermentar

S
00549 Surtido Mini Delicias
Decoradas Saladas
003kg | () 16g | == 8xa | %% 1530
180-190° | 190 12-15' | 1 5cm

Napoltanas para Hornear

Viasa Danesa para Hornear

60834 Gran 65656 Librito 60583 Napolitana
Napolitana Mixta Mixto Mixta
3ul| ) 1459 == 80 46ul 1109 == 89| 105em 450 1109 | == 8xe
20-30' | °C 165-175° | 1% 1620 15-30" | °C 170-180° | 95 1520 15-30' | °C 160-180° | 9 15-20

80835 Pizza 60836 Napolitana 86225 Cheese

Delight Mixta Loncha Delight
112u] ) 90g| = 8x5| 7 9om 450 1209 | = 89| 13em 112u| ) 90g| == 8x5| 2 9om
15-30' | °C 170-180° | 1) 15-20 20-30' | °C 170-180° | 55 1520 15-30' | °C 170-180° | 159 15-20

S

26602 Mini Chic 26162 Mini Chic 26192 Mini Chic
Mixto de Atun de Sobrasada
75kg | () 17g | = 8xi1] /1 60m
5kg | () 17g|== exia 5kg | () 17g| == exia 5kg | () 17g| == 8xia 2030 | °C 1801908 | 5 12-14
20-30° | °C 180-190° | 955 12-14° 20-30" | °C 180-190° | 955 12-14° 20-30' | °C 180-190° | $%5 12-14°

Atun, sobrasada y mixto

102 fripan

NAPOLITANAS PARA FERMENTAR Y HORNEAR

26620 Malla Mixta de Queso Fresco 66710 Malla Genovesa 68460 Tronquito Mixto
40u | £ 100g | == 8x16 | %° 2030 60u | () 100g | == sx12 | % 2030 50u | ) 80g | == 8x17 | %0 20-30
180-190° | $515-20' | 7 18cm 180-190° | §515-20' | 7 18cm 175-180° | 1951517 | 2 17.em

64980 Malla Vegetal 24960 Mini Malla Espinacas
| ‘ 24970 Mini Malla Sobrasada y Queso Emmental
ul O M0g | == 8a2 24980 Mini Malla Mixta
20-30' | “C 1800 | $15 15-18' | 950m
25kg | () 259 | == exi6 | % 1520' | *C 1801900 | 155 12-15' | 7 Bxa50m

Quiches para Hornear

60270 Quiche Mixta 60260 Quiche 3 Quesos 60250 Quiche Esparragos
18u | A 1639 | == ex17 | & s0-90 18u | A 1509 | == ex17 | & 090 con Jamon
200 | 957 | » 109cm 200 | 15957 |~ 109cm 18u | £ 1e8g | == &7 | % so90

200 | 1557 | 2 109em

60150 Quiche Espinacas 60140 Quiche Pollo y Verduras 61600 Surtido Mini Quiches
18u | ) 1489 | == 8x17 | %5 o0 18u | £ 1659 | == 8xi7 | %5 60-90 72u | O 219 | == 8x17 | %0 3040
2000 | 5597 | » 109¢em 200 | 159 57 | 2 1090m 180-200° | 193-5' | 5.30m

fripan 103

MASA DANESA / QUICHES PARA HORNEAR



ojaldres para Hornear

28450 Envoltini Atun

s6u | () 1359 | == 8x12 | % 20-30’
170-180° | 1951318 | 7 14,50m

66395 Calzone de Pizza

40u | £ 110g | == sx12 | %° 2530
175-188° | 15 12-17" | 2 120m

21680 Envoltini Pizza Napoli

s5u | () 1859 | == 8xi2| %0 2030 sabor Bacon

180-190° | 99 12-15 | 1 14,5cm s2u | ) 144g | == 8x12 | %5 2030’
170-180° | §9520-25' | 2 12.0m

66480 Calzone de Atun
aou | A 1109 | == exi12 | %6 3040
175-185° | 91217 | 2 12om 20u | £ 909 | == 8x14| &5 1020
180-190° | 9191520 | 1350m

68640 Rayati de Pavo
al Camembert

63210 Paiiuelo
Carbonara

30u | O 131g | = 8xi7 30
1800 | §551520' | 2 17.50m

67980 Stick de Queso

q0u | £ 8ag | == 8xi7 | % 1520
180° | 95515 | 1 26,5 om

Eh

60u |
180° |

104

HOJALDRES

87343 Malla Verduras
Garden Gourmet

63245 Paiiuelo 63235 Paiiuelo

Mixto Espinacas y Queso Brie
30u | () 1459 | == 8xi7 15 43u | (V1459 | == 8xa | b 15
180° | $5913-14' | 2 16cm 180° | $5513-14' | A 17 cm

>
67981 Twister a la Mostaza 63970 Borek de Queso
70u | £ 110g | == 8x12| 0 30° 60u | £ 100g | == 11x8 | %2 25°
180-190° | 99 15-18' | /1 21 om 1800 | $9925-30" | /1 20cm
60669 Snecken
con Queso
8x12 | % 2030 40u | O 110g | == sx10| & 1530

18cm 1700 | 555 14-18" | 2 100m

fripan

60687 Hojaldre
de Queso sabor Bacon

38u | ) 120g | == 87|
180-190° | 5 18-20' | 2 14 om

156-30°

60273 Ham & Cheese Lattice

s5ul ) 100g ] == exi2 |
15-30' | °C 185° | 35 30¢

69650 Mini Luna
de Queso y sabor Bacon

26kg | ) 409 | == 8x17]
170-180° | 1951217 | 2 7em

64070 Mini
Envoltinis Salados

75kg | O 259 | == 80|
180-190° | 19 12-15' | 7 5cm

fripan

14cm

30-40’

20-30°

64490 Mixto
de Hojaldre

48u | ) 120g | == sx12 | % 2030
175185 | 99013-17" | 1 12em

60373 Chicken Satay Pastry

55u] ) 100g | == sx12| 2 14om
15-30' | °C 1852 | 315 30

61410 Mini Luna
Pizza

26kg | ) 40g | == 87 | %5 2030
180-190° | 9 12-15' | 2 7cm

63843 Hojaldre
Verduras Veggie

sau | () 93g | = a2 | % 1050
1800 | 591217 | 2 10em

£0r,

67170 Triangulo Hojaldre Bacon&Queso
15500 Triangulo Hojaldre Jamén&Queso
68930 Triangulo Hojaldre Espinacas&Bechamel

3gu | () 1509 | =ox9 | %5 30’
180-200° | $1515-20' |  15¢cm

90003 Media Luna Hojaldre

64u | £ 100g | =9x0 | %0 3085
180-200° | 192025 | 2 12.cm

T -

90049 Mini Hojaldre Atin

157UL-)659| 9| " 2530

’1802004 1520 | . 75cm

16726 Yorqui

70u | 1) 100g | ==8x12 | %° 10-15°
180-200° | $9515-20' | 2 12cm

32513 Mixto york au

48u | ) 1359 | ==10x11 | &° 3035’
180-200° | $9520-25' | 2 10cm

-

- HOJALDRES
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Tradicionales

1250g/ 31cm

65986 Empanada de Atun

O Forno Galego

65987 Empanada de Bacalao
y Pasas O Forno Galego
65992 Empanada de Pulpo

O Forno Galego

65989 Empanada de Pollo

O Forno Galego

65988 Empanada de Carne
O Forno Galego

sul ) 12609 | == exi2
180-200° | 99 40-45' | » 31om

700g / 19x28 cm

62195 Empanada de Atun

O Forno Galego

67253 Empanada de Carne

O Forno Galego

67251 Empanada de Bacalao
O Forno Galego

67252 Empanada de Bolofesa
O Forno Galego

1oul ) 7009 | == ex13
180-200° | 199 40-45' | » 19x28 cm

1100g / 27 cm

64854 Empanada
Artesana de Atun
O Forno Galego
6ul ) 1100g | == 17x6
180-200° | 99 40-45' | # 27 om

- =

=~ 5% ‘\‘.\

625g /23 cm

65994 Empanada
de Atun O Forno Galego

1oul ) 6259 | == 12x6
180-200° | 199 40-45' | 7 23.cm

2850g / 57x37 cm

65993 Empanada de Atun
O Forno Galego

3u| () 28509 | == 4x10
180-200° | 195 40-45' | 7 57x37 cm

fripan

65982 Empanadilla de Atin O Forno Galego
65983 Empanadilla de Carne O Forno Galego
65984 Empanadilla de Pollo O Forno Galego

57u | £ 1159 | == 8x0 | %0 - | “C1so2000 | 9 7-10' | 2 20x7 cm

65978 Empanadilla de Atun O Forno Galego
65979 Empanadilla de Carne O Forno Galego
65981 Empanadilla de Pollo O Forno Galego

70u | £ 140g | = 76 | %0 - | “Cro02000 | 955 4045 | 2 21x7 om

67140 Empanadilla de Carne O Forno Galego
90048 Empanadilla de Atun O Forno Galego

30u | £ 200g | == 9x0 | %0 - | “Coooe | 593540 | /1 17x8cm

65062 Empanadilla de Atun Media Luna O Forno Galego

64u| (100 g | == oxo | %0 | °C180-200° | 1525 | 2 120m

67563 Mini Empanadilla de Atun O Forno Galego

157u | ) 359 | == 12x10 | %0 ¢ | °C180-200° | 152025 | 7 11x7,50m

fripan - s

Empanadas Premium

40% masa 60% relleno

- Un abundante relleno sofrito ayuda

a que una finisima masa se cocine con sus jugos,
haciéndola crujiente, dorada y sabrosa

Masa muy fina y crujiente

- Siguiendo las tendencias del mercado actual,

hemos creado una nueva gama de masas extrafinas,
ligeras y crujientes, ahadiendo mas leche y mas aceite.

Rellenos sofritos

- Otra de las claves del éxito de nuestras empanadas.

El sofrito de cebolla con las verdurasmealza el saber

5

del relleno e impregna la masa de aromas. ot

ar

N

67589 Empanada da Ribeira Atin -
) ﬁeu\éGOOQ == 12x10

°C180° | §5§35-40' |23 cm

107
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Tradicional

61775 Empanada Bocata Atun MB

72u | £ 140g | == &9 | %0 1520
180-200° | 159 20-30" | # 190m

Tradicional

65250 Mini Empanadilla de Pisto

140u | 1) 509 | == sxi2 | % 15.30°
180-185° | 9930-35' | 1 95cm

EMPANADILLAS TRADICIONAL

1 V\ s
e a4
63010 Empanada Argentina de Carne

24u| ) 105g | == 8x17
3045 | °C180-200 | 154’ | # 12.0m

32126 Criolla de Pollo

39u| ) 100g | == 10x11 |
1802000 | $$925.30 | 2 100m

[
Punk Pies

*

hst

»

23210 Punk Pie Pollo Thai

48u | £ 90g | == 10x11
25 | °C 1802000 | 19925-30° | 11x7 cm
oS,

S
B

23200 Punk Pie Angus

48u| ) 09| == 10x11
25 | °C180-200¢ | 155 25-30' | 2 1157 om
- ’A -

N 2. aend
7 S P
66315 66116
White Yummies Green Yummies*

23u | () 85g |
fripan

Argentinas

67859 Empanadilla 67869 Empanadilla
Portefia Espinacas Porteia Ternera Picante

67879 Empanadilla 67889 Empanadilla
Portefia Pastrami Porteia Ternera Mechada
23u| £ 00g|==8x7| 0 60 | °Coace | 1557 | 2 107 em

x ™ ‘@’ <
L S ip ks ol
'% )‘ el

Internacionales

32104 Empanadilla Vegana 32100 Calzone

4u | O wg | = 1ox11 44u | £y 100g | == 10x11

180-200° |

2530 | 1 15cm 180-200° | $9925:30° | # 150m

P ;‘
32102 Kebab 32101 Chilena
44u | £ 1009 | 10x11 44u | £y 100g | 10x11
180200 | 1592530 | 1 15cm 180-200¢ | $25-30 | A 15¢cm

Yummies

—

| ik “
el <= &

66105 66405 66205
Yellow Yummies Yummies Caprese Red Yummies
120-180-189" | “C1s0e | 39 12 | 2 11em

EMPANADILLAS ARGENTINAS / PUNK PIES / INTERNACIONALES
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Eama ,
‘Mangas, Bases y P

lanchas

Viangas Madalena

25270 Manga de Madalena

sk | A 15009 | == 6x10 | 3 23| 2 570m
°C 165-175° | 555 Seguin tamano y dosificacion de la masa

26130 Manga de Madalena
Chocolate con Pepitas

Sl ekg | £ 1000g | == ax14 | & 180240 | 7 520m
°C 165-175° ‘ 55§ Seguin tamario y dosificacion de la masa

66100 Manga de Madalena con Salvado
lokg | A 1000g | == axta | @ 180240 | 2 520m

°C 165-175° ‘ 95 Seguin tamanio y dosificacion de la masa

Vianga Gofre

66140 Manga Gofre

T eu| A 15009 | == 6xt0 | & 180240
°C Pancha | $515 | 1 57cm
** 20 gofres de 75gr por manga **

Manga

Cheesecake AA

61789 Manga Cheesecake AA

S eu| A 12009 | == exi0
o 160 | °C 2000 | 355 28

MANGAS




Basesy placas Pizza

25u | [ 3509 | == 8xi2 30
1800 | 955 12-15' | 2 38x14cm

250 | () 250g | == ax8 | %0 10-15
180-200° | 155 10-15" | 7 28x38.cm

( CLEAN
\ LABEL

00720 Placa Pizza 100gr

12u | £y 1000g | == 4x13
60-85 | °C 210-2200 | 1% 12-15°

64975 Base Pizza Rustica

ou | [ ar0g | = 6x7
1850 | 135 7-10 | 7 55x18,50m

112

BASES, PLACAS Y PLANCHAS

Bases Hojaldre

63070 Placa Hojaldre
100% Mantequilla

15u | £ 1000g | == 4xi3 | %0 2030
180-190° | §95 18-20" | 7 58x38 cm

16u | ) 800g | == ax13 | %0 1520
180-190° | 595 10-15' | 7 53x335cm

00660 Base Hojaldre Especial

15u | /310009 | == 4x13 | % 2080
180-190° | 595 18-20' | 7 38om

26810 Placa Hojaldre

16u | £ 800g | == 4x13 | %5 1520
170-190° | 95 10-15' | 7 BOx40.cm

fripan

Bases Croissant

8u | /) 15009 | == 4x15 | b 1520
180-190° | 95 14-16' | 365cm

~

65150 Base Masa Croissant

100u | O 72g | == 88 | %0 1520
105-120' | °C 180-190° | 95 14-16' | L/ 1350m

Bases Bizcocho

65670 Plancha Bizcocho

15u | £ 1909 | == exit
15 | 2 37x27 cm

07520 Base Pastel de Nata

120u | £ 10g | == exi7 | %0 30
1800 | 1) 8| 2 530m

fripan




Pan, Panecillo, Burger y Burger Aldeana presentados
en bolsa termosellada y horneable. Pan de molde
y Hogaza de Cereales presentado en bolsa de plastico

62860 Pan

Sin Gluten
15u| ) 1109 | == 127
10415 | °C 20001 1555 | 2 20em

61955 Burger Aldeana

Sin Gluten
20u| £ 859 | == sx10
30 |2 115em

Toda la bolleria Sin Gluten viene embolsada.

62301 Magdalena

62710 Muffin de Choco

67650 Panecillo

Sin Gluten
20u | £ 50g | == 14x6
15-20' | °C 2000 | 585" |

60955 Hogaza Cereales
Sin Gluten

300g |

19cm

Su‘
30 |

8x10

14cm

Sin Gluten

67990 Burger

Sin Gluten

20ul O 859 | == axt0

30| °C 180 | 555 812 [ 2 930m
:!Alm‘l

68650 Pan de Molde

Sin Gluten
4ul 3959 | == sx12
30 | 2 227 om

Sin Gluten

62715 Croissant

66280 Palmera

Bombén
axio 36ul ) 7759 | == ex12
30’ ‘ 12,5cm

Sin Gluten

Sin Gluten Sin Gluten Sin Gluten
25u (Pack2u) | £ 759 15ul £ 1059 | == axi2 aul O asg]
ax12| %0 30 |2 7em 30' | 9em 30| 2 140m

66285 Brownie
Sin Gluten
2ul| () 10509
12x14 | %5 6h
28x20cm
fripan

SIN GLUTEN



- L}/kk@ Tartas

S
66861 Tarta 93100 Tarta 63191 Tarta
de Queso de Almendras (Mini) de Almendras
2u | O 1259 | == axin 6u | O sr0g | == 156 au | O eoog | == axa
8-10h | 1 24cm 2h 18cm 34h | 2 250m

69450 Tarta 69680 Tarta 69670 Tarta

de Zanahoria de Queso y Frambuesa Baviera
2u | £ 125Kg | == 8xi1 2u | £ 159 | == exit 2u | £ 900g | == sxi4
2-3h 24cm 4-5h ‘ 24 cm 4h 26 cm

69440 Tarta 69460 69860 Tarta

Sacher Precortada Tarta Sacher de Chocolate
2u | ) 1kg | == sxi 2u | ) 1kg | == sxi 2u | O 1kg | == sx14
12h | V' 240em 4h 24 cm 130h | 28cm

~

o edu'cei Shies b \ S 4 69690 Tarta de Queso 63840 Tarta de Manzana 37588 Tarta

e Lt f : A . 3 con Fresas Precortada Precortada de Manzana Vegana
Slnonlmwe pas Flé‘a . . -9 . : % ’ 2u | O 14s5kg | == extt au | Orskg | == 146 tu | O 175kg | == 12014
de nUlestras | jS Mas P o;mgl e b ) 12h | V1 240m 14h | V1 260m oh | ' 23em

masrefmadq’.w Eﬁlap onde
: urtl,d d i

gr e orig
J

' so‘bre‘me‘lsas a icion |
en rtrates ,jueganu
importantisimo en la séduc :
mpre con la mlrada puestaens

69742 American 68732 American 37532 Tarta Muerte
glares mas selectos. Dark Precortada Carrot Precortada por Chocolate
aul O 19k | =60 aul O 2kg | =ea 1u| O 2kg | == 12114
6h | 7 24¢m 6h | 7 240m 8h | 2acm

. 117
fripan
TARTAS LYKKE
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Lykke

Tarta de Queso
Albert Adria

VYA B ke
ALBERT ADRIA

61582 Tarta queso AA
vl O 1,100kg | == 15x26 | 88 12h | A 20cm
65124 Tarta queso AAF

BT 20| A 1100kg | == 7x18 | & 120 | A 200m
64142 Tarta queso AA

S su| A 3309 | == 6x15 | & 12n | & 1250m

o
WORL DS

93200 Tarta
Sacher Precortada

1u | O 145kg | = 12x14

2-3h ‘ 24.cm

D

62225 Tarta
de Nocilla®

1u | ) 1,45kg 12x14

23h |/ 24cm

37589 Cheesecake

Dulce de Leche Precortada

1u | ) 1,82kg 12x14

15h | /' 225em

'!«

— Y

A
.

I,

e
o -

= \’~,

93105 Cheesecake
Dulce de Leche

au | O 13kg | == exi2

15h | 225cm
/f_{/‘?;;.\w-w.
‘Qoﬁ'#‘—"z &
e T e

37585 Cheesecake
Frambuesa Precortada

1u | £ 165kg | == 12x14
15h | 2 225¢em

fripan

Precortadas

>astelerfa individual presentada en caja para vender directamente al cliente

- - _ _ R
= -;.a—'“ —_ = . e
i T S N = . “‘
o A 'l—"-w"""‘ 2 e '
*‘:?’; T N ‘.\:.—' N\ ﬁ“ .A’
. \ '-”$\a"\‘ - - c
X
)
66360 Plancha Precortada 16804 Plancha Precortada 16800 Plancha
Galletas al Cacao Selva Negra Precortada San Marcos
1u | ) 23Kg 6x18 1u | £ 1,75Kg 6x18 1u] ) 1,65Kg | == 6x18
2-3h ‘ 32x26 cm 30’ porcion 85x4,5cm 30’ porcion 8,5x4,5 cm

61025 Plancha

Muerte por Chocolate 66295 Cake Lotus
1u 176Kg | == 6x18 1u] O okg | = es
30’ porcion ‘ 85x4,5¢cm 120-180 4,6-8,5cm

66290 Plancha 16803 Plancha

Nata y Fresa Precortada Precortada Tiramisu
1u 1,8Kg | = 6x18 1u] ) 1,65Kg | = 6x18
30’ porcion ‘ 35x26 cm 30’ porcion ‘ 8,5x4,6 cm

18000 Plancha 18020 Bizcocho

Tarta de Almendras Tres Leches
1u 128Kg | == 6x18 2u | ) 125Kg | == exis
3h | /' 36x27 cm 4-5h | 25x15¢cm

fripan
PLANCHAS PRECORTADAS



Planchas

60775 Carré 60695 62025 Tarta Muerte

de Vainilla y Frutos Rojos Carré Versailles por Chocolate Cuadrada
4u | 7859 | == 10x10 qu | essg | == 10x10 4ul O as0g | == exet
1h | 17x17cm 1h ‘ 10x10cm 2-3 hen nevera ‘ 16x13 cm

60690 Carré 69832 Tarta 67304 Tarta

de Limén y Merengue San Marcos Nata y Trufa Selva Negra
4u | O ea0g | == 10x10 4ul O as0g | = ex8 4ul £ 4059 | == exis
1h | 2 17xd7em 3hennevera |  16x13cm 23h | 2 16x125em

67403 Delicia 67406 Delicia

Tiramisu Tres Chocolates
1ul O 7359 | 12x18 1u |l O 7609 | 12x18
30’ porcion | 6,2x5,3 cm 30’ porcion ‘ 6,2x5,3 cm

\'\._\"&J/
16312 Plancha Limoén 16317 Plancha Carrot Cake
1u | O 22109 | == exo 1u | O 2074g | = exet
360-420' | ., 335cm 360-420' | 7 335cm

67303 Tarta 17319 Tarta 67520 Tarta

Tiramisu Queso y Fresa Nata y Fresa
qu | ) 300g | == exis 4u | O 410g | == ex18 qu | O 4859 | == exis
23h | /7 16x125cm 23h |/ 16x125em 23h | /7 16x125cm

62235 Tarta 17410 Delicia 67401 Delicia

Nocilla Cuadrada Queso y Fresa San Marcos
au | O 410g | == 6x18 tu | () sa0g | == 1218 1u | A 7209 | == 12¢18
ah |2 170m 30" porcién | 6,2x5,3 cm 30" porcién | 6,2x5,3 cm

Pasteleria individual presentada en caja para vender directamente al cliente

120 fripan

PLANCHAS

63400 Plancha 16304 Plancha 16300 Plancha

Tres Caprichos Selva Negra Classic San Marcos Classic
1u ] ) 18Kg | == exi8 1u | ) 19Kg | == exis 1u ] A 18Kg | == exis
45n | 2 335¢7,50m 45h | /1 335%7em 45n | 335%7em

16303 Plancha 16310 Plancha 16322 Plancha Yogur
Tiramisu Queso y Fresa y Frutas del Bosque
1u ] O 18kg | == exis 1u ] ) 195Kg | == exis 1u | £ 205Kg | == 6xis
5-6h | 1 335x27cm 56h | /1 335x7cm 45n | 2 3357 cm
i ' 121
fripan
PLANCHAS



Bizcochos

66170 Bizcocho

al Cacao
1u | £\ 1.70Kg | == exis
3h ‘ 35x26 cm ‘ No porcionada

66440 Bizcocho
Manzana y Canela

1u | () 1,70Kg | == ex18

3h ‘ 36x27 cm ‘ No porcionada

61250 Brownie
con Nueces

48 u |
45 |

Bombon al Kirsch

60730
qu| O essg ‘

1h | 30x0cm

9x18

11x8

66270 Bizcocho

Carrot Cake
Tu ‘ 1,80Kg ‘ 6x18
3h ‘ 35x26 cm ‘ No porcionada

Brazos

60720 Tiramisu

4u | £ 7009 |
1h | 30x9cm

11x8

Caprichos

b

39151

Coulant
o4u | 1) o0g | == sxi9
200 | 55 12413 | 2 650m

64290 Coulant
de Chocolate Intenso

24u | ) 1,25kg
6x7 | %% 8-10h | 1 63 cm

62950 Crépe
Bombdn

28u| ) 80g | == 13x17
1h|°C 1800 | 55 3-4' | # 200m

63784 Mini Brazo
Albaricoque

120 ) 1109 | == ex18
45:60h | /' 11x4,5cm

122

BIZCOCHOS, CAPRICHOS Y BRAZOS

67310 Mini Brazo
Tiramisu
10ul ) 110g | == 10x22

45-60 | 2 11x7 cm
3 hen nevera

67794 Mini Brazo
Crocanti

12u| ) 1109 | = ex18
45-60h | 2 11x4,5 om

63734 Mini
Brazo Sacher

12ul ) 1109 | = ex18

4560 | 1 11x3,5 cm
3 hennevera

fripan

Tartaletas

01021 Tartaleta
de Chocolate

w0u | £ eog | == exi
4h ‘ 9cm

01019 Tartaleta

de Limén
40u | [ 80g | == exit
4h ‘ 9cm

00756

Tarta Tatin
q0u | A\ 1209 | == 6xti
24h | 1 95em

01018 Tartaleta
de Frambuesa

30u | £ 110g | == 6xi1
4h ‘ 9cm

84300 Crujiente
de Manzana

250l Noog | =87
180° | 159 30 | A 11,50m

fripan

Reposteria

[N
@ @ <

61652 Delicatesse

4u ‘ 5539 ‘ 8x7 5h
(4 Bandejas)

NPINPINDY - {Wr

61512 Macarons Les Classiques

1440 | 1 4629 | == 813 | % 50| L 2950m

® &

Rt |

61416 Petit Fours Elegante du Chocolat

4u ‘ 5459 | 8><7‘ Sh‘ 3,8cm
(4 Bandejas)

208% s

61507 Collection Pate au Choux

1ul ) 7409 | == 8xo8 | % 5h
(1 Bandeja)

62200 Reposteria Dulce

1540 | () 21g | == 6x13 | &0 68h 32cm

&

=0 == i
, .

39120 Pastel Mini Surtido

obxi2u | ) 2759 | = 12x18 | %0 30

63320 Surtido Canapés Salados

e8u | 1159 |

38h| . 350m

123

TARTALETAS Y REPOSTERIA



Festividades

San Valentin

63680 Cookie Corazén

s0u | A 459 | == 11x14 30-40°

e

.-f 1 of ey
G —
a‘\.. >

62683 Dots San Valentin

3Bu | O 769 | 815 | o0 30
62684 Dots San Valentin

2u | O 769 | == 8xis | &6 30

68631 Tartaleta Corazén
Sabor Cheesecake

1u | £ 180g | 6x18 | 20 90-120

—

69941 Tartaleta Corazén
Tres Caprichos

1u| O 75g | oxis | o0 a0

81635 Corazon
San Valentin Mixto

goxau | O 759 | == ox2 o

fripan

Cuaresma

.9
5’

00891 Buiiuelos
de Viento Tradicionales

40480 Buiuelos
de Viento Listos

1,5kg\ 11g 5kg\ 11,5g| 8x17
8x10 ‘ 30 30’ ‘ 175° ‘ 5
4,2cm 3,2cm
Verano

AS
Vo

63185 Dots Verano Lima

36u | 739 | 8x15 | o 20

63386 Dots Verano
seeu | () 73g | = ex7 | & 50

Halloween

62755 Dots Halloween
3pu | 719 | 8x15 | 6b 15-20°

62756 Dots Halloween
sPx2u | (O 7ag | == 6x7 | % 60

61915 Tarta Ataud

su | £ 2159 | 8x15 | 0 120 160m

fripan

- i
62855 Dots Navidad

38ul /) 88g| == 8xi1|oP 1520
62856 Dots Christmas Star

30pxau| ) 83g| = 6x7 | &0 300

67050 Cookie
Estrella Navidad

30u |/ 409
11x14 | %0 30-40°

>

67537 Arbol
Navidad

1ul ) 120g | == 6x8
30| 2 12x120m

67535 Arbol
Navidad Pack

sbx1u| /) 90g
ox12 | %0 30| 2 13em

67158 Cookie
Muneco Navidad

30u | £ 40g
11x14 | %0 30-40°

67553 Tronco
de Navidad

4ul ) 430g | == ex18
120-180' | ' 26.cm

67555 Tarta
Muieco de Navidad

8px1u ‘ 210g
ox13 | %0 120 | 2 160m
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Torteles y Roscones para Fermentar Roscones Listos

000
Descongelar y Listo

68040 Tortel 00887 Tortel 40870 Roscon Mini
con Fruta y Mazapan 335g con Mazapan y Fruta 900 g su | A 1109 | 09 <“>
Incluye: corona, figura, tarjeta y haba Incluye: corona, figura, tarjeta y haba N s
C 175185 | 319 12-14" | 2 9om 68450 68231
t6u | Oas1g | = &0 7u| O o00g | == &0 Roscon Pequefio Listo Roscoén Mediano Listo 68310 Roscon Grande Listo
30" | 60-90' | °C 170-180° °C 1701800 | 95 20-22' | 2 38.cm Incluye: corona y figura Incluye: caja, corona, figura y tarjeta Incluye: caja, corona, figura y tarjeta
10-12'| 2 140m
68060 Tortel 15u | £ 2509 | = 66 6u | (5009 | == 4x6 4u | ) eoog | == 46
con Fruta y Mazapan 920 g 130-2h | 1 19em 1,30-2h | /1 27cm 130-2h | ' 440m

Incluye: corona, figura, tarjeta y haba

6u | Noatg | == 8x9 | %° 30
°C 170-180° | 3% 14-16" | ~ 38cm

00881 Roscén Pequeiio 250 gr

Incluye: corona y figura

26u | [ 2569 | == 80
°C 175185 | 15 13-15" | 2 14cm

MANTEQUILLA MANTEQUILLA

68241 Roscon con Nata Listo

68270 Roscon con Trufa Listo 68770 Roscon Crema Listo
Incluye: caja, corona, figura y tarjeta . . . .
Incluye: caja, corona, figura y tarjeta Incluye: caja, corona, figura y tarjeta
68050 Tortel con Fruta 6u | £ 900g | 446
M 4n 600 6u | £ 900g | 456 6u | £ 9009 | 46
y Mazapén 600g 00886 Tortel 1302h | 1 27om 1302h | 2 o7 130-2h | 1 27
Incluye: corona, figura, tarjeta y haba ! cem ! cem

con Fruta y Mazapan 500g

Incluye: corona, figura, tarjeta y haba

10u | £ 612:6179 | 8x9
30 | 75:90" | °C 170-180° 13u | [ 5129 | 89 | 110-130’
12-14" | 2 19.cm - 20 om* °C 170-180° | %9 15-17 | 2 19cm

68025 Roscon Mediano 500 gr

Incluye: corona y figura

1ou | & 5179 | == exiz| &8 a0 CD (—
°C 17ee | 995 15-17" | 2 19em ‘
00606 68272 68244 69050 Roscon
Descongelar Roscén con Trufa Listo Roscén con Nata Listo Pequefio con Nata Listo
y LiStO = S Incluye: caja, corona, figura, tarjeta y haba Incluye: caja, corona, figura, tarjeta y haba Incluye: caja, corona, figura y tarjeta
6u | [ 900g | = 46 6u| ) 900g | = 46 6u | [ assg | = o6
40885 Tortel 130-2h | 7 27om 130-2h | 1 27cm 130-2h | 19cm

Mediano Listo

Incluye: caja, corona,
figura, tarjeta y haba

68020 Tortel con Fruta 6u | £ 5509 | 46
sin Mazapan 600g 1302h | 260m
Incluye: corona, figura, tarjeta y haba

40883 Roscon Grande 1kg

10u | 6126179 | 8x9 Incluye: corona y figura
30 | o 7590 | °C 170-180° 6ul A 1kg | = 8o
1214 | 2 19om-200m °C 170-180° | 595 18-20' | # 360m
. . 127
fripan fripan ) o
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COCAS DE SAN JUAN BRIOCHE

Cocas de San Juan Brioche

para Fermentar

Cocas de San Juan Brioche Listos

000

24500 Coca de Brioche

sin Fruta 250g

S aou | A 209 | == 8
90-120' | °C 175-185°

§55 12-16' | 2 27cm

24450 Coca de Brioche

sin Fruta 500g

S oou | A s00g | == ax7
90-120' | °C 175-185°

§55 1520 | 1 37cm

24350 Coca de Brioche
con Fruta 2509

Slaou | A 2829 | == 86
90-120' | °C 175-185°
555 12-18

V' 28cm

24300 Coca de Brioche

con Fruta 500g

Sl oou | Aseig | == 86
90-120' | °C 175-185°

§55 15-20' | L 37cm

Descongelar y Listo

90080 Coca de Fruta
Mediana Lista

Incluye Porta Cocas vy tarjeta

= 1ou | A s00g | == 4
56 20:30' | 1 41om

90140 CocaCrema
Mediana Lista
Incluye Tarjeta

T 1ou | A er0g | =

%6 2030 | 2 41om

90010 Coca Cacao
Mediana Lista

Incluye Tarjeta

ax7 = 1ou | A es0g | == a7
56 20:30' | 2 41om

90071 Coca Fruta
Mediana Lista
En caja individual. Incluye tarjeta

Seul| A eog | == o6
56 20-30° | L 41cm

90041 Coca Crema

Mediana Lista

En caja individual. Incluye tarjeta

Sleu| Aemng | = o6

%6 2030 | 2 41cm

90021 Coca Cacao

Mediana Lista

En caja individual. Incluye tarjeta

Seul| Aesog | == o6

56 20-30° | L 41cm

24400 Coca de Brioche

sin Fruta 1kg

T 1ou | A 909 | == ax0
90-120' | °C 175-185°

§515-20" | 1 430om

24250 Coca de Brioche

con Fruta 1kg

T 1ou | A kg | == a0
90-120' | °C 175-185°

§55 15-20' | L 43cm

90050 Cocade Fruta
Grande Lista
Incluye Porta Cocas

Slsul| Ak | == ax7
%5 2030 | 1 46cm

fripan fripan

90310 Cocade Crema
Grande Lista

Incluye Porta Cocas

Ssul|Aikg | == a7
56 20-80" | 1 46.0m

90060 Coca de Fruta
Grande Lista
En caja individual. Incluye tarjeta

au| A 1akg | == 66
56 30-40' | A 46.0m

60003 Coca Cheesecake
Mediana Lista

60008 Coca Cheesecake
Mediana Lista*

Incluye Porta Cocas

ﬁ 10u-6u*

%0 40 | 2 41om

[\ 615-625¢" | = 66

60002 Coca 2 Cacaos
Mediana Lista

60007 Coca 2 Cacaos
Mediana Lista*
Incluye Porta Cocas

1ou-6u | A e20g | = 66
op 40 | 2 a1om

90320 Cocade Crema
Grande Lista

En caja individual. Incluye tarjeta

O aul B 1akg | == a7
56 20-30' | 1 47 cm

129

COCAS DE SAN JUAN BRIOCHE



Hojaldres para Hornear

24760 Coca de Hojaldre 00879 Coca de Hojaldre
con Crema 500g con Crema 1kg
16u | () 5009 | 4x11 | %5 30-40° 150 | ) 1kg | 86 | 00 20
170-180° | 199 30-85" | 2 21,50om 1701800 | 595 30-35 | 1 87cm

24750 Coca de Hojaldre 00876 Coca de Hojaldre

con Cabello de Angel 500g con Cabello de Angel 1kg
16u | £ 500q | 4x11 | %0 30-40 15u | ) 1kg | 8x6 | %0 20
170-180° | 199 15-17" | 2 215em 165-175° | 915 20-30 | 7 37 om

00815 Coca 00880 Coca

de Chicharrones 500g de Chicharrones 1kg
25u | /) 5009 | 86 |20 15 15ul Ok | == aas |58 15
180-190° | I5 15-17' | .~ 360m 180-190° | 95 16-18' | 7 550m

00878 Coca de Hojaldre 10875 Coca

con Crema y Cabello de Angel 1kg de Chocolate 800 g
150l O 1kg | g6 |56 20 7ul O soog | aie |5 10
170175 | 955 20-30" | 2 37 om 1704175 | 995 16-18' | 2 37 om

150 fripan
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Gama
Retail w4

Lo facil, ain mas facil para tus cl
Seguir las tendencias, adaptarse
alas necesidades de Ioseo‘nsu dc
ampliar las p03|b|I|dade§‘de§pglr lo
mejor para cada momento. Ensun entorno
cambiante, nuestras espe0|aILdadg$
de la familia Retail se adaptan, innovan
y crecen cada vezn mas. .. | .
Préacticas, aseqwbles of '='-‘.’r:,.}.’
relacion calidad / precio, sin rer

o v
al sabor.

100% NATURAL

| ineal Seco Pan Cristallino

EEEOE
NG ANG A N

69896 Burger Cristallino Cerveza

12x4u| [ 196g | == 4ax14
20-40' | 2 9.4cm

GEIS

‘ DE OLIVA )

Cristallino Cerveza

16x4ul O 1869
4x14 | %0 40-50' | 2 130om

) (( MASA ) (( (AP0 ) (( oEgiiva |
YN T\
61975 Bagel

Cristallino

14px4u‘ SO’| 4x8

@EAN ) 100,4 ) ( FUENTE )
\Z\BEL \Nimw DEFIBRA

89880 Burger Cristalina

6px4u‘ SOOg‘ 4x14
2030’ | 2 11,50m

fripan

14pxx4u| 759' 4x8
1150m 48 | %5 30

30|

\ ‘ ACEITE ‘
")

61985 Bagel Cristallino
Cereales (Precortado)

o) () f\

69865 Burger Cristalllno

(Precortado)

10x6u | O 426g] 2= ax8
20-30" | /' 115em

[ cc " ACEITE ‘
A

60027 Burger Ciabatta
Cristallino Kornspitz

16><2u| 1869
4x14 | %0 2030 | 2 130om

14px4u|

EEROE
\ \_/

64969 Saint Honoré Cristalino

14p x6u ‘ 300g | 4x11
30" [ 2 1250m

'/CLEAN\ /100%\\ r ACEITE \ /°°““E'b ( Acslb
| rageL ) | NATURAL ) \ DEOLIVA ) bR ){ otiiva )
\_/ \,/ K J NEIAG

61815 Bagel Cristallino
Semiwholegrain (precortado)

COEEE

63446 Media Baguette Cristallino

16x2u | O 8591 == ax1a
20-40' | /' 23%6 om

MASA
NIA NG A
67921 Burger Ciabatta Crlstalllno

16p><2u| 1909
4x14 | %5 50| 2 130m

65405 Burger
Cuadrada Gouda

28px2u ‘ 959 | 4x10
25 | 2 11om

Y k/ \/ @9

60996 Pan Cristallino 50% Integral

14px x 6u ‘ 300g | 4x11
30| 2 1250m
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| ineal Seco Panes Soft

65485 Burger Brioche

12ox4u| ) 2369 | == 4x14
20-30' | # 950m

61995 Bagel Brioche

14 x4u ‘ 175¢g
4x8 ‘ 20-25 ‘ 11,5¢cm

'A 3
- - - - 3
conTiene N [/ conmiene ] - )
@ » % d i i‘. =
IR A : ==
& z
64541 Pan 64564 Pan Campestre 63497 Pan Molde .
Campestre Cereales y Semillas Rebanado 69825 Pan Viena
18u | £ 360g | == 6x6 18ul ) a78g | == 814 6u ) 940g | == ax14 10px6u | O 48691 == ax8
30-45' | 1 38x220m 3045' | 38x22cm 60' | 2 28cm 2030’ | » 950m

-,

s

. 9
2
5

§

4 4

i ]
58 §
D
2

MADRE LABEL MADRE LABEL MADRE
\ Y

65546 Pan 65542 Pan 65543 Pan Molde
Molde Blanco Molde 3 Espeltas Alto Proteinas
Rebanado Rebanado Rebanado
12x8u| O 4009 12x8u O 4004 12x8ul O 4004
128 % 60 128 | % 60 128 | %5 60
*68742 *68744 *68743
No rebanado No rebanado No rebanado

- - - - N\
crean ) [/ conmene crean ) (/ comes)

\ caser (| MASR ) \ aseL )| MASR
/

%
2
&

65541 Pan Molde 67751
Cereales Semillas Pan de Molde
Rebanado Brioche
12x8u‘ 4009 12x8u‘ 4009
128 | @ 60 128 |55 60
*68741

No rebanado

_ineal Seco Pan Blanco

65800 Mollete

16px x 4u ‘ N9
6x7 | 58 2005
12,5cm

13pxx4u| () 260g |

20 | °C - |$%9-] » 850m

fripan

65845 Mickey Panecillo

8x8

( cLEAN )
LABEL

61247 Bijoux

18p x6u ‘ 529
ax7 |56 2005

10cm
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Lineal Seco
Bolleria Dulce, Dots & Tulipes

85560 Dots Sugar 85570 Dots Bombodn

8p x 4u ‘ 208-240¢g ‘ 8x14 8p x 4u ‘ 208-240¢g ‘ 8x14
90|/ 950m %' |7 95em

61263 Berlina Bombon 64526 Dots Pink 66026 Dots Mi Choc

sepxx2u | ) 589 | == 65 36| ) 108g | = 66 36 | ) 104g | %0 1520
45| 7 920m 20| 7 950m

67010 Dots Blanco y Negro 83152 Dots Rainbow

21bx4u | O 759 ] == 6x6 18px4u | O 1769 | == 8x11
20 | 7 950m 20’ |/ 950m

02026 Dots Pack
Individual Michoc

00353 Dots Pack
Individual Sugar

60 u ‘ 49 - 559 ‘ 4x15 60 u ‘ 49 - 55g ‘ 4x15
1520' | 7 950m 1520’ | /' 9,50m
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LINEAL SECO BOLLERIA DULCE, DOTS & TULIPES

67591 Dots Blanco y Negro

8pxx4u ‘ 749 ‘

%0 |

9,3cm

6x15

64527 Dots Black & White

36 |
20|

142g | == 6x6

7,1cm

83151 Dots Negrito & Sugar

18pxau | ) 144¢ |

20|

61565 Dots Kit Kat®
flowpack individual

9,6cm

60px1u‘ 739|

30 |

9,6cm

8x11

4x15 - 8x16*

fripan

fripan

62175 Dots Nocilla® Pack

25px2u | () 1449 | == ex6
30 |~ 950m

89003 MixBox Negrito

sbx12u | £ 7209 ]
1520' | # 95¢cm

S—

69915 Tilipe Choc

30u | 200g | == 67
3545 | 2 7.20m

64236 PopDots

Blanco Deco
16bx8u | £ 1769
8xi1| % 1520
4.6¢cm

61555 Kit Kat Box

12px4u | O 276 g | == 4xi6 1epxdul O 144g] == 6x6
30| 2 950m 20' | 2 95em

61215 Dots Party

87003 MixBox Sucré

87 sbx12u| ) 110g | == 8x7
1520 | 1 9,5cm

65865 Madalenas 66094 Mini Croisst Louisitos

Sin Azucar
epxi2u | £ 60g | == ex10
epx6u | ) 60g | == exi4 600 | 21 650m
90 ‘ 6,5¢cm
e pOPDOTS

64226 PopDots

" 62805 Pop Dots 69818 Pop Dots
Negrito Deco Chupa Chups Kit Kat®
160x8u | () 1449 16p><8u‘ 1689 16px8u| 229
8x11 | 15-20° axit 15-20" 8xt1 | 20'
4,6cm 4,2cm 46 cm
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L ineal Seco Bolleria Salada

cor
70

65975 Empanadilla de Atun Cocida
65977 Empanadilla de Pollo Cocida

20ul O 1159 1 2= 80
120-180' | /' 12,15x19,5 om

61285 Empanada Cocida de Atun 18800 Empanadilla Atun Cocida

O Forno Galego 10ul O 7309 | == 6xt0 ] 2% 150180 | 7 19x29.om
10u| ) 6359 | == 6x10 | % 270-300°
o 19%28 om

90089 Empanada Refrigerada de Carne
O Forno Galego

90088 Empanada Refrigerada de Atun
O Forno Galego
4ul| () 4509 | == 15x12 | % 270-300¢ 4u| () 450g | == 15x12 | % 270-300¢
200° | 1595 | 2 190m 200° | 5595 | 2 19em

Yummies

P P » ¥ e

89315 White o 69105 Yellow 69205 Red 69115 Green 69305 Caprese
P Yummies Flowpack Yummies Flowpack Yummies* Flowpack Yummies Flowpack
23u | £\ 85g | %° 120-180-189" | “C1soe | 155 12 | 2 11em
138 .
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LINEAL SECO BOLLERIA SALADA

Lineal Congelado

Packs Pan y Bolleria

Hnes Wasian =

69855 Burger Cristalina
Kornspitz cortado

16p x 2u ‘ 1409
4x14 | 20-30' | ' 12 cm

89550 Dots Sugar (1+1)

15pxaul O 104g| = 98
30| 2 950m

Pasteleria

65421 Bollo 120g

22 | & 1204
8x7 | 30-40' | 24 om

89560 Dots Negrito (1+1)

16p><2u‘ 1209‘ 9x8
30| 7 950m

Envase Individual

89543 Triangulo 89544 Triangulo

Cake Lotus Biscoff

1260 | 759\ 12x12 1201 | 659\
120’ ‘ 5,4 cm 120’ ‘ 5,4 cm
fripan

Muerte por Chocolate

12x12

61584 Tarta queso AA

1l O 11009 | = 15006

12h | 20 cm
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LINEAL CONGELADO PAN, BOLLERIA Y PASTELERIA



KOdma

COOKING

Con productos de una calidad exce er e,

chefsy el equipo de I+D trabajan las recetas de platos

preparados, para ofrecer las mejores propuestas

gastronomicas a las cocinas mas exigentes.

‘ pasteurizados, envasados y ultracongelados,
0s por y para los profesionales con un objetivo
unca renunciar al sabor, rentabilizando

3 st 4
al maximo las propuestas.

Croquetas 6 bolsas / 23 u

20008 *
Croqueta de
Jamon Ibérico

67280
Croqueta
de Bacalao

63720 Croqueta
de Bacon y Platano
de Canarias

Croquetas para Hornear

60705 Croqueta
para Horno
Jamén Ibérico

20"/23g 10x11

67690 *
Croqueta
de Boletus

o)
S
92001 Croqueta
de Queso
Ahumado

67550 Croqueta
de Merluza
y Alga Codium

6 bolsas /23 u 450 g

60055 Croqueta
para Horno
Boletus

90055 *
Croqueta
de Espinacas

92009 Croqueta
de Chorizo
Ibérico

.

‘. ~ .'.-"
.8
.

20226
Croqueta de
Huevo Frito

10x11 200° 5-6'

60605 Croqueta

para Horno
Bacalao

90029
Croqueta
de Guiso de Rabo

66310 Croqueta
de Cocido
Gallego

90027
Croqueta de
Bacalao Ajoarriero

—
60805 Croqueta

para Horno
Queso Ahumado

Croquetas

63700 Croqueta
de Pollo y Jamén
Serrano

90028 Croqueta
de Pulpo
aFeira

90087
Croqueta
de Cochinillo

60505 Croqueta
para Horno
Pulpo a Feira

KOAMA / APERITIVOS



Aperitivos Cremas

N

90033 Crema
de Boletus y Trufa

16u | () 200g | == 10x11
g0-100° | 55 10-12°

e
90034 Crema

de Calabacin y Mascarpone

16u | (2009 | == 10x11
g0-1000 | I55 10-12"

@

99624 Crema
de Bogavante

16u | £ 200g | = 10011
g0-100° | 555 10-12°

90036 Crema
de Verduras a la Brasa

16u | (2009 | == 10x11
g0-10c0 | §55 10-12!

142

APERITIVOS

Aperitivos Con Palo

~
20004 90075
Langostino Espiral de Langostino

c/Pan Japonés con Coco y Curry

10 bolsas / 15 u 10 bolsas / 12 u
2509 | == 10x11 20g | == 10x11

92007 Langostino
en Tempura Negra

90019 Espiral

8 bolsas/ 15u 10 bolsas / 14 u
2509 | == 10x11 2509 | == 10x11

o

92002 Piruleta Queso
Cabra y Confitura Tomate

92023 Piruleta

7 bolsas /20 u 7 bolsas / 18 u
11g | == 10x11 11g | == 10x11

92006 Brocheta 100%
Pechuga de Pollo

6 bolsas / 13 u
23g | == 10x11

de Langostino y Kimchi

de Cordero Crujiente

fripan

Aperitivos Gyozas

90077
Gyoza de Cerdo
y Setas Shiitake

(16 bolsas / 6 u) 20g / 10x11

90076
Gyoza de Pollo
al Curry

(16 bolsas / 6 u) 20g / 10x11

90078
Gyoza de Merluza
y Langostinos

(16 bolsas / 6 u) 20g / 10x11

Aperitivos Un bocado

92011 Mini Tatin
Manzana y Foie

(8 bolsas / 28u)

600g/ 10x11

92012 Mini Tatin
Rabo Pimiento Asado

(3 bolsas / 28u) 700g/ 10x11

Burgers y Mini Burgers

69017 Hamburguesa
de Ternera y Foie

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11

90017

/
[ CLEAN

\ LABEL )
\L

Hamburguesa
de Ternera Ecoldégica

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11

fripan

69019 Hamburguesa
de Vacuno y Cebolla
Caramelizada

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11

90209 Hamburguesa
Cerdo Ibérico
Pedro Ximénez

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11

90013 Hamburguesa
de Buey de Kobe

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11

s ol
- 'Y
\k h’-.v =g

90079
Hamburguesa
de Pollo de Corral

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11

90014 Hamburguesa
de Black Angus

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11

91010 Hamburguesa
Lomo de Atun
en Dados

(12 bolsas / 2u) 250g / 10x11
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Terrinas Piezas Enteras

66990 Terrina 69001 Rulo de Rabo 90067 Lacon
de Pulpo de Vacuno Deshuesado

aul O 10009 OX 3u | £ 1000g 44kg |
10x11 | %0 12-14h 1ox11 | %5 e8h

69016 Terrina 90062 Pies de Cerdo 90068 Jarrete -
de Lechazo rellenos de Setas de Ternera c/hueso - .
4ul e 0g 14009 - :
18h | 9h ! 2-15' ) 1801000 | 519 2530 i : Z -
¥
G =
> L
90065 Terrina 90066 Pulpo 69024 Codillo ' e 7

de Cochinillo Adobado de Cerdo

aul O sog 10x11 259kg su |
12-16h | °C 160 180° 1011 | °C 1600

Pollo Hilado

90005 Carrillera 90225 Carrillera
de Ternera de Cerdo

su |l O 1000g | == 10011 3u | O kg |
12h | ¢ 810 12n |

Pollo Hilado

su | £ 5009
10x11 | %5 68h

PRINCIPALES




Para convencer a miles, ofrecemos lo mejor de uno a uno.
Para ello estamos elaborando una amplia y variada gama

xcelentes especialidades, minuciosamente inspirada

enlos '0s de nuestros clientes y pensada para que cada
. —
vez sean mas los que puedan .

apetitosos. Mas faciles de preparar. Mas rentabilidad por

~rar. Pastas & Arroces

71140 Ravioli Quattro Formaggi

71150 Macheroni Bolognese

1ou | £ 3509 | == 18x7 1ou | £ 3509 | == 18x7
900w | 95 5" micro | £ 1 a00w | 9 5 micro | £ 1

- 73730 Spaghetti Bolognese
71160 Tagliatelle Carbonara 10u | £ 3509 | == 187

1ou | A 3509 | = 1807 goow | %5 & micro | 1
00w | 955 5 micro | £ 1

73770 Tortellini Ricotta e Spinaci

10u | £ 3509 | == 1807 120 | £ 3009 | == oxi5
900w | §55 5" micro | i: 1 900w | 555 & micro | % 1

73801 Risotto ai Funghi

* Todos los tiempos de regeneracion estan calculados para productos recién sacados del congelador.

Descongelar 12 h. en nevera 147
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~riart Carnes ~rlart Caprichos ~rart Tapas

73821 Brochetas Pollo con Verduras 60300 Placa de Tortilla 74580 Tortilla de Patatas con Cebolla 73504 Alitas de Pollo Barbacoa

30u | O 1209 | == 8x12 20u | £ 7509 | == 8x6 5u | £ 12kg | = 12x10 5kg/cda | £ 1kg/bolsa | == 8x12

900w | 15 8 micro | i1 goow* | I5§ 6-8"micro | £5E 1 g00w* | 155 5 micro | i 1 900w | 95 4 micro | i 1

60311 Tortilla de Patatas 74590 Tortilla Campera 73831 Nuggets de Queso de Cabra

10u | £ 800g | == 811 s5u | ) 12kg | = 12x0 273u | A 1kg/bosa | == 83
goow* | 155 6-8" micro | i1 goow* | I55 6-8" micro | %1 200 | 555 5 homo | 3 1

71230 Escalopines de Pechuga de Pollo

107u | O 2kg | == 140
900w | 15 2-3 micro | 3% 1

72570 Verduras a la Brasa 65600 Huevo Duro en Barra
4boksas/caia | () 1kghoosa | 2= 1000 10u | £ 3009 | == 1519
s00w | 955 4 micro | 3% 1 850w | 155 7-8 micro | 35 1
148 . .
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Gama Heura

Fieles a nuestro compromiso
por lainnovacidn y con la escucha

siempre activa en las nuevas tendencias,

incorporamos a nuestro catalogo
un nuevo alimento totalmente

revolucionario, Heura®, la carne vegetal

para consumidores healthy, veggie
y ecofriendly.

DELICIOSO

Una suculenta y sabrosa
experiencia gastronomica

de texturas carnosas y mordiscos
sorprendentes

VERSATIL

Super facil de cocinar:

lo puedes hacer al grill. Hornear
o dorar en una sartén y afiadir
en tus platos favoritos.

NUTRITIVO

Contiene 2 veces mas proteina
que el huevo. 4 veces mas hierro
que en un plato de espinacas

y 6 veces mas fibra que el tofu.

HEURA

Heurd

Qi (e =

o “’l]«

“Heura

BOCADOS

BOCADOS

QP

~ mem—
2

101101 Heura
Bocados Originales Retail

8u ‘ 1809 ‘ 20x9

101125 Heura
Bocados Originales Horeca

1u ‘ 2,5kg ‘ 10x12

101201 Heura Bocados
Especiados Retail

8u ‘ 180¢g ‘ 20x9

101225 Heura Bocados
Especiados Horeca

1u ‘ 2,5kg ‘ 10x12

101701 Heura Bocados
Mediterraneos Retail

8u ‘ 180g ‘ 20x9

101725 Heura Bocados
Mediterraneos Horeca

1u ‘ 2,5kg ‘ 10x12

103225 Tacos
Especiados Horeca

1u ‘ 2,5kg | 10x12

102101 Tiras
Originales Retail

8u ‘ 180g ‘ 20x9

102125 Tiras
Originales Horeca

1ul O 25kg | 10x 12

107129 Heura
Burger Horeca

1ul O 113kg | == 10x12

117133 Heura
Meatballs Horeca

1ul O kg | == 10x12
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/" conTiene |

Pizzas

els faltaffen nuestra gania @
dn éte |IStOS para probar Peﬂsa

7 -
nC|ara Sus texturas

Napolitanas

66373 Pizza Champiiion
Portobello y trufa

6u | () 4359 | == exi1
1800 | 55 911 | 2 27 om

66373 Pizza Cinco Quesos
6u | ) 4209 | == 6xi1
1800 | 395 911" | 2 27 om

66377 Pizza Pastrami
y tomate seco

6u | ) 4409 | == exi1
1800 | 999 911" | 1 27 om

66376 Pizza Jamdn cocido
y queso ahumado

6u | ) 410g | = exi1
1800 | $5 911 | 2 27 om

66397 Base Pizza
Sin tomate

6u | ) 200g | == exi1

-° ‘ - ‘ 27 cm

/ conmien \
MASA
\ MADRE

66388 Pizza Fina

Margarita
6ul ) 310g | == 6x13
180° | 395 67 | 1 27 cm

66386 Pizza Fina 4 Quesos

6u | ) 340g | == 6x13
1800 | 99 7.9 | 2 27 cm

66381 Pizza Fina Atun

6u | (3209 | == 6x13
1800 | §55 7-9'| 2 27 om

66382 Pizza Fina
Bacon y champiiidn

Portobello
6u | /) 3459 | == ex13
180° | 39 79 | 2 27 cm

66384 Pizza Fina
4 Estaciones

6u | £ 3409 | == 6x13
180 | 9 79| 2 27 cm

66372 Pizza Fina
Vegana

6u | ) 3309 | = 6xit
1800 | 199 67| 2 27 cm

66383 Pizza Fina

Barbacoa
6u | /) a75g | == 6xi3
1800 |99 79 | 2 27 em

66371 Pizza Fina
Pepperoni

6u | £ 3059 | = 6xi3
1800 | 99 79| L 27 em

66387 Pizza Fina
Jam Coci&Cheddar

6u | 3059 | == 6xi3
1800 |19 7-9'| 2 27 em

66391 Pizza Fina
Con tomate

6u | /) 1509 | == ex13
1800 | 959 79| 2 27 om
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~177as Mini

66392 Mini Pizza
Atun y Aceitunas

24u | (V1359 | == &8
180 | 95 7-9'| 2 13 om

66393 Mini Pizza
Bacon y Queso Cheddar

240 | 1) 1409 | = 68
1800 | 955 7-9| 2 13em

66396 Mini Pizza
Jamoén Cocido

o4u | 1) 140g | = e&x8
1800|995 7:9'| 4 13¢em

66394 Mini Pizza
4 Quesos

2au | £ 1209 | == ex8
1800 | 955 7-9'| 2 13.em
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~7705 Al Corte

63348 Pizza
4 Quesos

6u | /3 1000g | == ex0
180° | 955 14'] ,» 30x40 om

63343 Pizza
Barbacoa

6u | £ 1000g | == ex0
1800 | 959 14'| ' 30x40 om

63344 Pizza
Carbonara con Tartufata

6u | £ 11509 | == 600
1800 | §%5 14'] » 30xd0 cm

63346 Pizza Jamon y Queso
y Champifién Portobello

6u | /) 1150g | == &x0
180° | 995 14'] » 30x40 cm

63347 Pizza
Pollo con Verduras

6u | 11509 | == ex0
1800 | 959 14'| 2 30x40 cm

64975 Pizza
Rustica 60x20

ou | A\ 3709 | == 60
1800 |95 7| 1 20x60 cm

fripan

~177a5 Baguette

Pan Pizza

60301 Pan
Pizza Queso

20u | [\ 1359 | == 11x8

20u |
60 | °C 180 | 55| 2 220m

Rustic Pizza

60302 Pan Pizza
Vegetal y Queso

130g | == 11x8 20u |

60 | °C 180 | 15 5| A 220m & |

60303 Pan
Pizza Mixto

1359 | == 11x8
1800 | 5 5| A 22em

60315 Rustic 60325 Rustic
Pizza Yorkeso Pizza 4 Queso
20u | O 1859 |55 60 20u | £ 170g | == 8xi1
2000 | 55 [ 2 24em 60 | °C 2000 | 89 5| 7 240m

Cristal Pizza

60415 Cristal 60425 Cristal
Pizza Yorkeso Pizza 4 Quesos

30u | A 106g | == 11x8 30u | /) 90g | == 81

60 | °C 1800 | 195" | 2 22em 60 | °C 1800 | 19 5| 1 22em
fripan

60345 Rustic
Pizza Atun

20u | ) 180g | == sx11
60 | °C1se | 95| 2 240m

60465 Cristal

Pizza Atun
30u | AN oeg | == 11x8
60 | °C 18 | 15 5| 2 226m

60385 Rustic
Pizza Vegana

20u | ) 170g | == 8x11
60 | °C 2000 | 5 5| 7 24¢m

60485 Cristal
Pizza Vegana

30u | £ 103g | == 11x8
60 | °C 180 | 95| 2 220m
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<entes Wraps Bocadillos

e N

0 5 T e i S

64565 Wrap 64555 Wrap 67940 Bocadillo 10100 Bocadillo de Atun 86920 Bocadillo

de Jamén y Queso de Pollo Asado de Lomo Braseado y Queso con Pimientos Tortilla de Patatas

T 20u| A 1509 | == 800 = 20u| A 1509 | == 80 T 1aul A 2250 == 80 T 18ul A 2759 | == 800 T 18ul A s15g | == 80
°C 1800 | 955 4’ micro °C 1800 | 555 5’ micro 56 3-4h | °C 190-210° | IS5 5-6° 56 3-4h | °C 190-2100 | 955 2-3° 56 3-4h|°C 190-2100] §Y5 5-6°

64575 Wrap

de Atdn 68720 Bocadillo 84791 Bocadillo 80024 Bocadillo

T 29u | A 1509 | == 8x0 de Jamén y Queso de Pollo y Queso de Bacon y Queso

°C 180° | 95 &' micro 130 | A 2259 | == 80 T 130 A 2809 | == 80 T 13u| A 2059 | == 80
o6 230 | °C 1902100 | 5§ 567 o6 340 | °C 1902100 | 5§ 56 °C 190210 | o6 34h | 1S 56

<ontes Rodados

87861 Bocadillo de Jamén 90265 Bocadillo 90264 Bocadillo
Serrano con Tomate Jamoén con Queso Brie Pollo con Piquillo
T 13u| A 2350 | = s T 18l A 2089 | == 800 T 18ul A 2459 | == a0
°C 1002100 | 5§ 2.3 °C 190-210° | %0 2:3n | 1% 25 °C 190-210°] 26 3an | I 56
67130 Rodado 67030 Rodado Pollo,
de Pavo, Guacamole Pesto, Mayonesa,
y Tomate Cherry Tomate, Rucula
T 220 | A 2059 | == 80 T 19u| A 2459 | == a0
°C ooow | 15 &' micro °C 900w | %5 &' micro

g,

N ) 94200 90054 66870 90007
S : p Burger Ternera Bocadillo de Frankfurt Croque-Monsieur Sandwich Mixto

T 1sul A 2109 1150 A 2009 1 240 A 1709 T soul A 1459

67040 Rodado == gx9 | 0 34h == gx9 | &0 34nh == gx10 | °C 200° == gx9 | 0 241

Mixto con Huevo °C 1902100 | 51 45 °C 1902100 | 15§ 2-3' o6 15 | 155 150

Revuelto

1ou | A 2109 == &0

°C 900w | %5 6" micro

156 . w7
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Solsas vy Caas Dots®

0TS

DRIGINAL

64027 Dots Bolsa 69347 Caja Kraft 64022 Cajitas Mini
1000u | A 52kg | 4 modeos Prime Dots Berlinas Take away
250u | () 2kg
<Z
a5 i
@
—— "
64024 Caijita 3 Dots ~. & 64025 Cajita 4 Dots
1 200u | () 10kg
200u | £ 84kg
64037 Cajita 64034 Caijita
Dots Box 4 units Dots Box 12 units
200u | £ 10kg 100u | £) 86kg
S
3 = :‘“r:}éh
66307 Caja 66300 Cono Pop Dots
60178 Bolsas Pop Dots
P PopDots Logo 500U | ' 20x10 cm
200u | £ 1.4kg 250u | () 2kg

N

2
n N
A
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—0lsas Pan

24000 67172 Bolsa 68888 Bolsa 67784 Bolsa Pan
Bolsa Pan Pan Barra Pan Media Hogaza
1000u | ¥ 55x11 cm y Baguette Baguette 300u | () 452kg
300u | £ 666Kg 1000u | £ 4,52kg

<t Panburger / Rock&Roll

69040 69030

Kit PanBurger Kit Rock&Roll
1ul O 1.8kg 1ul £ 18kg

30 papeles siliconados 30 papeles siliconados

30 Cajas PanBurger 30 Cajas Rock&Roll

20 Bolsas PanBurger 20 Bolsas Rock&Roll
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Solsas vy Caas Bolleria

24027 64000
Bolsa Bolleria Surtido Bolsa Bolleria
1000u | () 52kg | 2 modelos 500u | £ 310 | 2 12x320m

67565 Bandeja 58711 34005 Cajita
Gofrissimo Cajas Macarons Les Tulipes
4 Packs x 250 u 144u | () 25kg 100U

Solsas v Caas Take Away

90846 Bolsas 94590
Bocadillos Kentes Caja para Pizza
1000u | ) 4,10kg s0u | £ 654kg

fripan
BOLSAS Y CAJAS
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